ANEXO
PERFIL DO EGRESSO E CONHECIMENTOS DA AREA DO SABER

Administracao
Perfil do Egresso
O egresso do curso Técnico em Administracdo, do Instituto Federal Catarinense,
possui formacao profissional integrada ao Ensino Médio, ou seja, formacao
humanistica e cultural integrada a formacao técnica, tecnolégica e cientifica.
Pautado pelos principios da democracia, da autonomia e da participacao critica e
cidada, o egresso esta habilitado a compreender que a forma¢dao humana e cidada
precede a qualificacao técnica para o mundo do trabalho.
O profissional Técnico de Administracao do Instituto Federal Catarinense, possui formacao
que o habilita a auxiliar nas func¢bes de planejamento, organizacao, lideranca e execugao de
rotinas administrativas, além de estimular e preparar para ac¢des empreendedoras,
respeitando os preceitos éticos e atuando numa perspectiva socioambiental responsavel. O
egresso é capacitado para realizar atividades nas areas de recursos materiais, operacionais,
financeiros, humanos e mercadoldgicos. Dentro dessas atividades, o profissional egresso
do IFC sera capaz de:
- Desenvolver competéncias técnica e tecnoldgica em sua area de atuagdo e ser capaz de
entender as rela¢des proprias do mundo do trabalho, fazendo escolhas alinhadas ao
exercicio da cidadania e ao seu projeto de vida, com liberdade, autonomia, consciéncia
critica e responsabilidade;
- Continuar aprendendo e recorrer a abordagem prépria das ciéncias, incluindo a
investigacao, a reflexdo, a andlise critica, a imagina¢do e a criatividade, para investigar
causas, elaborar e testar hipoteses, formular e resolver problemas e criar solu¢des
(inclusive tecnoldgicas) com base nos conhecimentos das diferentes areas;
- Agir pessoal e coletivamente com autonomia, tomando decisdes com base em principios
éticos e de maneira solidaria, inclusiva e sustentavel;
- Saber interagir e aprimorar continuamente seus aprendizados a partir da convivéncia
democratica com culturas, modos de ser e pontos de vista divergentes;
- Exercitar a cidadania de forma critica, dinamica e empatica, promovendo o respeito ao
outro e aos direitos humanos, sem preconceitos de qualquer natureza;
- Desenvolver postura profissional condizente com as demandas da sociedade e do
mercado, apresentando uma conduta ética e transparente;
- Conhecer os aspectos tedricos da formacao do pensamento da administracdo,
entendendo as dinamicas associadas ao mundo das organizacfes e a sociedade e as suas
interrelacdes ao longo dos tempos, compreendendo o universo das organizacdes, seus
tipos e sua praxis;
- Conhecer como funciona e estao estruturadas as organizacdes;
- Compreender e executar o planejamento organizacional;
- Executar atividades referentes as rotinas administrativas;
- Desenvolver capacidade de RelacBes Interpessoais;
- Identificar aspectos relacionados a responsabilidade social corporativa e todas as suas
dimensdes dentro do ambiente organizacional, compreendendo a necessidade de
conscientizacdo de aspectos relacionados a sustentabilidade;
- Utilizar as técnicas contabeis e financeiras nas rotinas administrativas;
- Entender e aplicar as ferramentas do marketing no ambiente organizacional e todos os
seus desdobramentos;



- Ter uma visdao de mundo ampliada e atualizada, que permita compreender as variaveis
sociais, econdmicas, culturais e tecnolégicas a fim de elaborar e implementar estratégias
compativeis com a realidade ambiental, monitorando as mesmas e promovendo
adequacdes constantes;

- Conhecer o ambiente de servicos, suas organizacdes, processos e estratégias, bem como
a sua importancia e o papel do nivel de servico ofertado e da utilizacao de ferramentas da
gestdao da qualidade para obtencao de resultados econdmicos e sociais sustentaveis e
continuos;

- Atender com exceléncia clientes internos e externos a organizacao;

- Desenvolver nocdes na area de recursos humanos, através do conhecimento das
principais praticas e processos da atividade de gestdo de pessoas, seus objetivos e
implicacBes para organiza¢des e individuos, reconhecendo as rela¢bes entre o homem e o
mundo do trabalho; as diferentes concepcdes, praticas e estratégias de gestdao de pessoas;
a legislacdo trabalhista e a realidade do mundo do trabalho;

- Compreender, aplicar e auxiliar no desenvolvimento do processo produtivo e logistico,
buscando aprimorar a qualidade, a eficiéncia, a confiabilidade, a velocidade, a flexibilidade,
a seguranca e os custos operacionais;

- Desenvolver competéncias empreendedoras e pensamento inovador diante de um
mundo global e competitivo.

Agroecologia
Perfil do Egresso
O egresso do curso Técnico em Agroecologia, do Instituto Federal Catarinense, possui
formacao profissional integrada ao Ensino Médio, ou seja, formag¢dao humanistica e
cultural integrada a formacao técnica, tecnoldgica e cientifica com objetivo de atuar
e promover a sustentabilidade em sistemas agroecolégicos de producdao animal e
vegetal. Pautado pelos principios da democracia, da autonomia e da participa¢ao
critica e cidada, o egresso esta habilitado a compreender que a formagdao humana e
cidada precede a qualificagcdo técnica para o mundo do trabalho.
Pretende-se que o Profissional Técnico em Agroecologia formado pelo Instituto Federal
Catarinense atenda todas as atribui¢des estabelecidas pela legislacdo que dispde sobre o
exercicio da Profissao Técnico Agricola em Agroecologia.
Além disso, o profissional egresso do IFC sera capaz de:
- Desenvolver competéncias técnicas e tecnoldgicas em sua area de atuacao e ser capaz de
entender as rela¢Bes proprias do mundo do trabalho, fazendo escolhas alinhadas ao
exercicio da cidadania e ao seu projeto de vida, com liberdade, autonomia, consciéncia
critica e responsabilidade;
- Continuar aprendendo e recorrer a abordagem prépria das ciéncias, incluindo a
investigacdao, a reflexdo, a analise critica, a imaginacao e a criatividade, para investigar
causas, elaborar e testar hipoteses, formular e resolver problemas e criar solu¢des
(inclusive tecnoldgicas) com base nos conhecimentos das diferentes areas;
- Agir pessoal e coletivamente com autonomia, tomando decisBes com base em principios
éticos e de maneira solidaria, inclusiva e sustentavel;
- Saber interagir e aprimorar continuamente seus aprendizados a partir da convivéncia
democratica com culturas, modos de ser e pontos de vista divergentes;
- Exercitar a cidadania de forma critica, dinamica e empatica, promovendo o respeito ao
outro e aos direitos humanos, sem preconceitos de qualquer natureza;



- Entender o processo historico da questdo agraria brasileira;

- Avaliar/compreender os limites historicos e culturais da agricultura familiar;

- Compreender os motivos sociais e econdmicos do éxodo rural e promover a permanéncia
ao campo;

- Avaliar as condic¢des de trabalho em relacdo a saude da vida no campo;

- Compreender a Revoluc¢do Verde e o Modelo Tecnoldgico que este movimento representa;
- Conhecer as bases cientificas da Agroecologia;

- Conhecer os principais aspectos de formacao, fertilidade e conservacao do solo;

- Planejar a utilizacdo dos recursos naturais renovaveis e ndo renovaveis de maneira
sustentavel, ou seja, sem exaurir tais recursos;

- Compreender, planejar e atuar no processo de transicdo agroecologica das unidades de
producao familiares e de grande escala;

- Dominar as tecnologias Agroecolégicas para produc¢do animal, vegetal e suas interacdes;

- Desenvolver mecanismos de cooperag¢ao e organizacao entre agricultores;

- Dominar as tecnologias de processamento de alimentos oriundos de sistemas
agroecoldgicos de producdo, sendo capaz de prestar assisténcia e/ou atuar em
agroindustrias familiares;

- Dominar as técnicas de prevencao de acidentes relacionados a pratica do técnico agricola;
- Planejar e gerir unidades produtivas, identificando e estabelecendo fluxos internos e
externos entre os componentes dos sistemas produtivos e de gestdo;

- Analisar e atuar em sistemas de producdo, considerando os aspectos de sustentabilidade
econdmica, social, cultural e ambiental;

- Promover a conservacdo da sociobiodiversidade.

- Aplicar praticas sustentaveis no manejo e conserva¢dao do solo, da agua e da
biodiversidade;

- Conhecer e atuar de acordo com as legislacBes relacionadas a formacdao profissional.

Agropecuaria

Perfil do Egresso

O egresso do curso Técnico em Agropecuaria, do Instituto Federal Catarinense, possui
formacao profissional integrada ao Ensino Médio, ou seja, formacdao humanistica e
cultural integrada a formacao técnica, tecnoldgica e cientifica. Pautado pelos
principios da democracia, da autonomia e da participacao critica e cidada, o egresso
estd habilitado a compreender que a forma¢do humana e cidada precede a
qualificagcao técnica para o mundo do trabalho.

O profissional de acordo com o Catalogo de Cursos Técnicos, recebe formacdo que o
habilita para planejar, executar, acompanhar e fiscalizar todas as fases dos
empreendimentos agropecuarios e administrar propriedades rurais.

Deste modo, o egresso esta capacitado para atuar de forma sustentavel, segundo os
principios legais e éticos, utilizando o conhecimento tedrico-pratico e técnico-cientifico,
para solucionar problemas da sociedade, contribuindo para a evolu¢do de processos e
cadeias produtivas. Assim, o profissional egresso do IFC, devera executar todas as
atribuicdes previstas em lei, respeitados os limites de sua formacao, sendo capaz de:

i. Atuar em atividades de extensdo, assisténcia técnica, associativismo, pesquisa, analise,
experimentagdes, ensaio e divulgagdo técnica;

ii. Elaborar projetos e assisténcia técnica nas areas de: crédito rural e agroindustrial para



efeitos de investimento e custeio; topografia na area rural; impacto ambiental; paisagismo,
jardinagem e horticultura; construcao de benfeitorias rurais; drenagem e irriga¢ao;

iii. Elaborar orcamentos, laudos, pareceres, relatérios e projetos, inclusive de incorporacao
de novas tecnologias;

iv. Prestar assisténcia técnica e assessoria no estudo e desenvolvimento de projetos e
pesquisas tecnoldgicas, ou nos trabalhos de vistoria, pericia, arbitramento e consultoria,
exercendo, dentre outras, as seguintes tarefas: coleta de dados de natureza técnica;
desenho de construc¢ao rurais; elaboracdo de orcamento de materiais, insumos,
equipamentos, instalacbes e mado-de- obra; detalhamento de programa de trabalho,
observando normas técnicas e de seguranca no meio rural; interpretacao de analise de
solos e recomendac¢do aplicacao de fertilizantes e corretivos, manejo e regulagem de
maquinas e equipamentos agricolas; execucao e fiscalizacdo dos procedimentos relativos
ao preparo do solo até a colheita, armazenamento, comercializacao e industrializacdo dos
produtos agropecuarios; administracdo de propriedades rurais;

v. Conduzir, executar e fiscalizar obra e servico técnico, compativeis com a respectiva
formacgao;

vi. Planejar, organizar, monitorar e emitir laudos, nas atividades de: exploracdo e manejo
do solo, matas e florestas de acordo com suas caracteristicas; alternativas de otimizagao
dos fatores climaticos e seus efeitos no crescimento e desenvolvimento das plantas e
animais; propaga¢ao em cultivos abertos ou protegidos, em viveiros e em casas de
vegetacdo; obtencdo e preparo da producao animal; processo de aquisi¢ao, preparo,
conservacao e armazenamento da matéria

prima e dos produtos agroindustriais; programas de nutricdo e manejo alimentar em
projetos zootécnicos; producdo de mudas (viveiros) e sementes;

vii. Executar trabalhos de mensuracao e controle de qualidade;

viii. Prestar assisténcia técnica na compra, venda e utilizagdo de equipamentos e materiais
especializados, assessorando, padronizando, mensurando e or¢ando;

ix. Prestar assisténcia técnica na multiplicacdo de sementes e mudas, comuns e
melhoradas;

x. Treinar e conduzir equipes de execucdo de servicos e obras ou instalacdo, montagem,
operacao,

reparo e manutenc¢do de equipamento e maquinas;

xi. Analisar as caracteristicas econdmicas, sociais e ambientais, identificando as atividades

peculiares da area a serem implementadas e elaborar projetos no ambito restrito de suas
respectivas habilitacdes;

xii. ldentificar os processos simbidticos, de absorcao, de transloca¢do e os efeitos
alelopaticos entre o solo e planta, planejando acdes referentes aos tratos das culturas;

xiii. Selecionar e aplicar métodos de erradicacdo e controle de vetores e pragas, doencas e
plantas daninhas, responsabilizando-se pela emissdo de receitas de produtos agrotdxicos;

xiv. Planejar e acompanhar a colheita e a pds-colheita, responsabilizando-se pelo
armazenamento, a conservacao, a comercializagdo e o industrializacdo dos produtos
agropecuarios;

xv. Realizar desmembramento, parcelamento e incorporacdo de imoveis rurais,
procedendo medi¢do, demarcacdo e levantamentos topograficos rurais e atuar como



perito em vistorias e arbitramento em atividades agricola;
xvi. Aplicar métodos e programas de reproducao animal e de melhoramento genético;

xvii. Elaborar, aplicar e monitorar programas profilaticos, higiénicos e sanitarios na
producao animal, vegetal e agroindustrial;

xviii. Responsabilizar-se pelas empresas especializadas que exercem atividades de
dedetizacao, desratizacao e no controle de vetores e pragas;

xix. Implantar e gerenciar sistemas de controle de qualidade na produc¢ao agropecuaria e
fiscalizar produtos de origem vegetal, animal e agroindustrial;

xX. Projetar e aplicar inovacdes nos processos de montagem, monitoramento e gestao de
empreendimentos;

xxi. Responsabilizar-se pela implantagdo de pomares, acompanhando seu
desenvolvimento até a fase produtiva, emitindo os respectivos certificados de origem e
qualidade de produtos;

xxii. Desempenhar outras atividades compativeis com a sua formacao curricular.

Além disso, o profissional egresso do IFC, devera executar todas as atribuicdes previstas
em lei, respeitados os limites de sua formacdo, ser capaz de:

i. Desenvolver competéncias técnica e tecnologica em sua area de atuagdo e ser capaz de
entender as relacdes proprias do mundo do trabalho, fazendo escolhas alinhadas ao
exercicio da cidadania e ao seu projeto de vida, com liberdade, autonomia, consciéncia
critica e responsabilidade;

i. Continuar aprendendo e recorrer a abordagem propria das ciéncias, incluindo a
investigacao, a reflexdo, a analise critica, a imaginacao e criatividade, para investigar
causas, elaborar e testar hipdteses, formular e resolver problemas e criar solugdes
(inclusive tecnoldgicas) com base nos conhecimentos das diferentes areas;

iii. Agir pessoal e coletivamente com autonomia, tomando decisdes com base em
principios éticos e de maneira solidaria, inclusiva e sustentavel; ao outro e aos direitos
humanos, sem preconceitos de qualquer natureza;

iv. Saber interagir e aprimorar continuamente seus aprendizados a partir da convivéncia
democratica com culturas, modos de ser e pontos de vista divergentes;

v. Exercitar a cidadania de forma critica, dinamica e empatica, promovendo o respeito ao
outro e aos direitos humanos, sem preconceitos de qualquer natureza;

vi. Desempenhar cargos, funcbes ou empregos em atividades estatais, paraestatais e
privadas;

vii. Atuar de acordo com a legislagdo vigente relacionada ao exercicio da profissdo de
Técnico em Agropecuaria.

Alimentos

Perfil do Egresso

O egresso do curso Técnico em Alimentos, do Instituto Federal Catarinense, possui
formacdo profissional integrada ao Ensino Médio, ou seja, formacao humanistica e cultural
integrada a formacdo técnica, tecnoldgica e cientifica. Pautado pelos principios da
democracia, da autonomia e da participacao critica e cidadd, o egresso esta habilitado a
compreender que a formacdao humana e cidadd precede a qualificagdo técnica para o
mundo do trabalho.



O profissional Técnico em Alimentos, no Instituto Federal Catarinense, possui formacao
que o habilita para atuar no processamento e conservacdao de matérias-primas, produtos e
subprodutos da industria alimenticia e de bebidas, realizar analises fisico-quimicas,
microbiolégicas e sensoriais, auxiliar no planejamento, coordenag¢do e controle de
atividades relacionadas a producdao alimenticia, a aquisicdo e manuten¢do de
equipamentos, realizar a sanitizagdo das industrias alimenticias e de bebidas, aplicar
solucBes tecnoldgicas para aumentar a produtividade e desenvolver produtos e processos.
Além disso, o profissional egresso do IFC sera capaz de:

- Desenvolver competéncias técnica e tecnoldgica em sua area de atuacao e ser capaz de
entender as relacBes proprias do mundo do trabalho, fazendo escolhas alinhadas ao
exercicio da cidadania e ao seu projeto de vida, com liberdade, autonomia, consciéncia
critica e responsabilidade. Continuar aprendendo e recorrer a abordagem propria das
ciéncias, incluindo a investigacdo, a reflexao, a analise critica, a imaginacao e criatividade,
para investigar causas, elaborar e testar hipdteses, formular e resolver problemas e criar
solugdes (inclusive tecnoldgicas) com base nos conhecimentos das diferentes areas;

- Agir pessoal e coletivamente com autonomia, tomando decisdes com base em principios
éticos e de maneira solidaria, inclusiva e sustentavel;

-Saber interagir e aprimorar continuamente seus aprendizados a partir da convivéncia
democratica com culturas, modos de ser e pontos de vista divergentes;

-Exercitar a cidadania de forma critica, dinamica e empatica, promovendo o respeito ao
outro e aos direitos humanos, sem preconceitos de qualquer natureza;

Atuar na industria de alimentos, cozinhas industriais, restaurantes, bares, supermercados,
laboratoérios de analises, entrepostos de armazenamento e beneficiamento de alimentos e
bebidas;

-Atuar em Institutos de Ensino, Pesquisa e Extensdo, em Orgdos Fiscalizatérios e na
prestacdo de consultorias técnicas;

-Realizar acompanhamento técnico, em unidades de processamento e ou andlise de
alimentos;

-Cumprir e fazer cumprir as normas de seguranca relacionadas ao desenvolvimento do seu
trabalho;

-Executar e monitorar programas de higiene, limpeza e sanitizacdo das industrias
alimenticias e de bebidas;

-Compor equipes multiprofissionais, auxiliando na elaborag¢do de projetos e instala¢cdes de
restaurantes, cozinhas industriais e empresas de pequena capacidade, produtoras de
alimentos;

-Recepcionar, classificar, beneficiar, armazenar e controlar a qualidade fisico-quimica,
microbiolégica e sensorial das matérias primas utilizadas na industria de alimentos,
cozinhas industriais, restaurantes e bares;

-Avaliar a qualidade e as caracteristicas da agua a ser utilizada na producao e como agente
de limpeza e higienizag¢do nas indUstrias alimenticias e de bebidas;

-Realizar e interpretar analises bromatoldgicas, microbioldgicas e sensoriais de alimentos;
-Integrar equipes de treinamentos baseados nos principios de boas praticas de fabricacao,
higiene e manipulacdo de alimentos dispostos na legislacao vigente;

-Conhecer e aplicar os fundamentos da educacdo ambiental, métodos e processos de
controle de polui¢dao agroindustrial;

-Participar do desenvolvimento de novos produtos e processos da industria de alimentos;

- Conhecer os alimentos e suas composi¢cdes nutricionais, compreendendo os principios
gerais da nutricdo humana, visando uma alimentacdo equilibrada sob o ponto de vista de



nutricao e saude.

Automacao Industrial
Perfil do Egresso
O egresso do curso Técnico em Automacdo Industrial, do Instituto Federal Catarinense,
possui formacdo profissional integrada ao Ensino Médio, ou seja, forma¢ao humanistica e
cultural integrada a formacado técnica, tecnoldgica e cientifica. Pautado pelos principios da
democracia, da autonomia e da participa¢do critica e cidada, o egresso esta habilitado a
compreender que a formacdao humana e cidada precede a qualificagdo técnica para o
mundo do trabalho. De acordo com o CNCT (Catalogo Nacional de Cursos Técnicos), o
egresso do curso Técnico em Automacao Industrial realiza integracdo de sistemas de
automacdo; emprega programas de computacdo e redes industriais no controle da
producao; propde, planeja e executa instalacdo de equipamentos automatizados e
sistemas robotizados; realiza manutencao em sistemas de automacdo industrial; realiza
medicdes, testes e calibracdes de equipamentos elétricos e executa procedimentos de
controle de qualidade e gestdo.
Além disso, o profissional egresso do IFC sera capaz de:
- Desenvolver competéncias técnica e tecnoldgica em sua area de atuacao e ser capaz de
entender as relacBes proprias do mundo do trabalho, fazendo escolhas alinhadas ao
exercicio da cidadania e ao seu projeto de vida, com liberdade, autonomia, consciéncia
critica e responsabilidade;
- Continuar aprendendo e recorrer a abordagem prépria das ciéncias, incluindo a
investigacao, a reflexao, a andlise critica, a imagina¢do e a criatividade, para investigar
causas, elaborar e testar hipdteses, formular e resolver problemas e criar solu¢des
(inclusive tecnoldgicas) com base nos conhecimentos das diferentes areas;
- Agir pessoal e coletivamente com autonomia, tomando decisdes com base em principios
éticos e de maneira solidaria, inclusiva e sustentavel;
- Saber interagir e aprimorar continuamente seus aprendizados a partir da convivéncia
democratica com culturas, modos de ser e pontos de vista divergentes;
- Exercitar a cidadania de forma critica, dinamica e empatica, promovendo o respeito ao
outro e aos direitos humanos, sem preconceitos de qualquer natureza;
- Atuar de forma auténoma ou vinculado a empresas, em projetos, execucdes, instala¢des e
manutencdes de sistemas de controle e automacao utilizados nos processos industriais;
- Utilizar e integrar ferramentas, instrumentos, maquinas e equipamentos; - Coordenar
equipes de produg¢do, manutencdo e de assisténcia técnica;
- Dar manutencdo e prestar assisténcia técnica em ferramentas, instrumentos, maquinas e
equipamentos comandados por sistemas convencionais ou automatizados;
- Indicar e/ou aplicar técnicas de conversdo e transformacdo de energia presente nos
processos;
- Realizar medicdes e ensaios, visando a melhoria da qualidade de produtos e servicos da
planta industrial;
- Transferir conhecimentos e habilidades para acompanhar a constante evolucao
tecnoldgica, provocada pela complexidade dos processos produtivos e pelas inovagdes
tecnolégicas na fabricacdo de equipamentos.

Controle Ambiental




Perfil do Egresso

O egresso do curso Técnico em Controle Ambiental, do Instituto Federal Catarinense,
possui formacdo profissional integrada ao Ensino Médio, ou seja, forma¢do humanistica e
cultural integrada a formacdo técnica, tecnoldgica e cientifica. Pautado pelos principios da
democracia, da autonomia e da participacdo critica e cidada, o egresso esta habilitado a
compreender que a formacdo humana e cidada precede a qualificagdo técnica para o
mundo do trabalho.

O profissional com a formacdo técnica desenvolverd habilidades que lhe garantam
autonomia intelectual no desempenho de sua funcdo. Associado a estas habilidades,
precisara estar sensivel as mudancas acerca do cotidiano da vida e do trabalho, disposto a
aprender e contribuir constantemente para o0 seu aperfeicoamento. Na sua atuacao
como cidaddo e como profissional adotara uma atitude critica e reflexiva no que se refere
aos problemas ambientais, agindo como agente social que promova alternativas para
melhorar a qualidade de vida das populag¢des, buscando manter a salde ambiental.

No desempenho do seu trabalho, destacam-se as atividades relacionadas com o ambiente,
nos segmentos de preservacdo e restauracdo ambiental, coleta, analise, controle e
gerenciamento de dados ambientais, realizacdo de analises fisico-quimicas e
microbiolégicas de aguas e efluentes, operacao de estacdes de tratamento de agua e
efluentes, gerenciamento de residuos sdélidos e recursos hidricos, na perspectiva de
conciliar o crescimento econémico e suas demandas com o equilibrio ecolégico e a
qualidade de vida das popula¢cdes humanas e dos ecossistemas.

Além disso, o profissional egresso do IFC sera capaz de:

- Desenvolver competéncias técnica e tecnologica em sua area de atuagdo e ser capaz de
entender as rela¢Bes proprias do mundo do trabalho, fazendo escolhas alinhadas ao
exercicio da cidadania e ao seu projeto de vida, com liberdade, autonomia, consciéncia
critica e responsabilidade;

- Continuar aprendendo e recorrer a abordagem prépria das ciéncias, incluindo a
investigacao, a reflexdo, a analise critica, a imaginacao e a criatividade, para investigar
causas, elaborar e testar hipdteses, formular e resolver problemas e criar solu¢des
(inclusive tecnoldgicas) com base nos conhecimentos das diferentes areas;

- Agir pessoal e coletivamente com autonomia, tomando decisBes com base em principios
éticos e de maneira solidaria, inclusiva e sustentavel;

- Saber interagir e aprimorar continuamente seus aprendizados a partir da convivéncia
democratica com culturas, modos de ser e pontos de vista divergentes;

- Exercitar a cidadania de forma critica, dinamica e empatica, promovendo o respeito ao
outro e aos direitos humanos, sem preconceitos de qualquer natureza;

- Propor medidas para a minimizacdo dos impactos e recuperacao de ambientes ja
degradados.

- Controlar processos produtivos;

- Identificar o potencial poluidor de processos produtivos;

- Gerenciar e monitorar os processos de coleta, armazenamento e analise de dados
ambientais em estacdes de tratamento de efluentes, afluentes e residuos sélidos;

- Executar analises fisico-quimicas e microbiolégicas em estacbes de tratamento de
efluentes, afluentes e residuos sélidos;

- Avaliar as intervencbes antropicas e utilizar tecnologias de prevencgdo, correcao e
monitoramento ambiental;

- Realizar levantamentos ambientais e executar anadlises de controle de qualidade
ambiental;



- Realizar campanhas de monitoramento e educagao ambiental;

- Identificar tecnologias apropriadas para o processo de producao racional e cuidados com
0 meio ambiente;

- Operar sistemas de tratamento de poluentes e residuos sélidos.

Eletroeletronica
Perfil do Egresso
O egresso do curso Técnico em Eletroeletronica, do Instituto Federal Catarinense,
possui formacao profissional integrada ao Ensino Médio, ou seja, formacao
humanistica e cultural integrada aformacao técnica, tecnoldgica e cientifica.
Pautado pelos principios da democracia, da autonomia e da participacao critica e
cidada, o egresso esta habilitado a compreender que a formagdo humana e cidada
precede a qualificacdo técnica para o mundo do trabalho.
O profissional Técnico em Eletroeletronica do Instituto Federal Catarinense, de acordo com
o Catalogo de Cursos Técnicos planeja, controla e executa a instalacdo e a manutencdo de
equipamentos e instalacdes eletroeletrénicas industriais, considerando as normas, 0s
padrbes e os requisitos técnicos de qualidade, saude e seguranca e de meio ambiente.
Projeta e instala sistemas de acionamentos, controles eletroeletronicos e sistemas
automaticos em instala¢des industriais. Aplica medidas para o uso eficiente da energia
elétrica e de fontes de energias alternativas. Realiza medicdes, testes e calibra¢des de
equipamentos eletroeletrénicos e inspecionar componentes, produtos, servicos e
atividades de profissionais da area de eletroeletrénica. Reconhece tecnologias inovadoras
presentes no segmento visando ao atendimento das transformag¢des digitais
implementadas na sociedade.
Além disso, o profissional egresso do IFC sera capaz de:
- Desenvolver competéncias técnica e tecnoldgica em sua area de atuagdo e ser capaz de
entender as relac¢des proprias do mundo do trabalho, fazendo escolhas alinhadas;
ao exercicio da cidadania e ao seu projeto de vida, com liberdade, autonomia, consciéncia
critica e responsabilidade;
- Continuar aprendendo e recorrer a abordagem prépria das ciéncias, incluindo a
investigacao, a reflexdo, a anadlise critica, a imagina¢do e a criatividade, para investigar
causas, elaborar e testar hipdteses, formular e resolver problemas e criar solu¢des
(inclusive tecnoldgicas), assim como inovacBes, com base nos conhecimentos das
diferentes areas;
- Agir pessoal e coletivamente com autonomia, tomando decisdes com base em principios
éticos e de maneira solidaria, inclusiva e sustentavel;
- Saber interagir e aprimorar continuamente seus aprendizados a partir da convivéncia
democratica com culturas, modos de ser e pontos de vista divergentes;
- Exercitar a cidadania de forma critica, dinamica e empatica, promovendo o respeito ao
outro e aos direitos humanos, sem preconceitos de qualquer natureza;
- Orientar e coordenar a execu¢do dos servicos de manutencdo de equipamentos e
instalacdes;
- Dar assisténcia técnica na compra-venda e utilizacdo de produtos e equipamentos
especializados;
- Responsabilizar-se pela elabora¢do e execucao de projetos compativeis com a respectiva
formacdo profissional;
- Conduzir a execucao técnica dos trabalhos de sua especialidade;
- Prestar assisténcia técnica no estudo e desenvolvimento de projetos e pesquisas



tecnoldgicas;

- Orientar e coordenar a execu¢ao dos servicos de manutencdo de equipamentos e
instalacdes;

- Dar assisténcia técnica na compra, venda e utilizacdo de produtos e equipamentos
especializados;

- Responsabilizar-se pela elabora¢do e execucao de projetos compativeis com a respectiva
formacdo profissional;

- Executar e conduzir a execucao técnica de trabalhos profissionais, bem como orientar e
coordenar equipes de execucdo de instalagdes, montagens, operacdo, reparos ou
manutencdo;

- Prestar assisténcia técnica e assessoria no estudo de viabilidade e desenvolvimento de
projetos e pesquisas tecnoldgicas, ou nos trabalhos de vistoria, pericia, avaliacao,
arbitramento e consultoria, exercendo, dentre outras, as seguintes atividades:

- Coleta de dados de natureza técnica;

- Desenho de detalhes e da representacdo grafica de calculos;

- Elaborac¢do de orcamento de materiais e equipamentos, instala¢des e mao-de-obra;

- Detalhamento de programas de trabalho, observando normas técnicas e de seguranca;

- Aplicacao de normas técnicas concernentes aos respectivos processos de trabalho;

- Execucdo de ensaios de rotina, registrando observacdes relativas ao controle de qualidade
dos materiais, pegas e conjuntos;

- Regulagem de maquinas, aparelhos e instrumentos técnicos;

- Executar, fiscalizar, orientar e coordenar diretamente servi¢os de manutencao e reparo de
equipamentos, instala¢des e arquivos técnicos especificos, bem como conduzir e treinar as
respectivas equipes.

Eletromecanica
Perfil do Egresso
O egresso do curso Técnico em Eletromecanica, do Instituto Federal Catarinense - IFC,
possui formacdo profissional integrada ao Ensino Médio, ou seja, forma¢ao humanistica e
cultural integrada a formacado técnica, tecnoldgica e cientifica. Pautado pelos principios da
democracia, da autonomia e da participagdo critica e cidada, o egresso esta habilitado a
compreender que a formacdao humana e cidada precede a qualificagdo técnica para o
mundo do trabalho.
O profissional Técnico em Eletromecanica do Instituto Federal Catarinense - IFC, de acordo
com o Catalogo Nacional de Cursos Técnicos (CNCT - Ministério da Educac¢do), possui
formacdo que o habilita a:
- Planejar, projetar, executar, inspecionar e instalar maquinas e equipamentos
eletromecanicos;
- Realizar usinagem e soldagem de pecas;
- Interpretar esquemas de montagem e desenhos técnicos;
- Realizar montagem, manutencao e entrega técnica de maquinas e equipamentos
eletromecanicos;
- Realizar medicdes, testes e calibracdes de equipamentos eletromecanicos;
- Executar procedimentos de controle de qualidade e gestao;
Além disso, o profissional egresso do IFC sera capaz de:
- Desenvolver competéncias técnica e tecnoldgica em sua area de atuagdo e ser capaz de



entender as rela¢bes proprias do mundo do trabalho, fazendo escolhas alinhadas ao
exercicio da cidadania e ao seu projeto de vida, com liberdade, autonomia, consciéncia
critica e responsabilidade;

- Continuar aprendendo e recorrer a abordagem prépria das ciéncias, incluindo a
investigacao, a reflexao, a andlise critica, a imagina¢do e a criatividade, para investigar
causas, elaborar e testar hipoteses, formular e resolver problemas e criar solu¢des
(inclusive tecnoldgicas), assim como inovac¢Bes, com base nos conhecimentos das
diferentes areas;

- Agir pessoal e coletivamente com autonomia, tomando decisdes com base em principios
éticos e de maneira solidaria, inclusiva e sustentavel;

- Saber interagir e aprimorar continuamente seus aprendizados a partir da convivéncia
democratica com culturas, modos de ser e pontos de vista divergentes;

- Exercitar a cidadania de forma critica, dinamica e empatica, promovendo o respeito ao
outro e aos direitos humanos, sem preconceitos de qualquer natureza.

Guia de Turismo
Perfil do Egresso
O egresso do curso Técnico em Guia de Turismo, do Instituto Federal Catarinense,
possui formacao profissional integrada ao Ensino Médio, ou seja, formacao
humanistica e cultural integrada a formacao técnica, tecnoldgica e cientifica.
Pautado pelos principios da democracia, da autonomia e da participacao critica e
cidada, o egresso esta habilitado a compreender que a formagdo humana e cidada
precede a qualificagcdo técnica para o mundo do trabalho.
O profissional Técnico em Guia do Turismo do Instituto Federal Catarinense, de acordo com
o Catalogo de Cursos Técnicos recebe forma¢do que o habilita para conduzir e assistir
pessoas ou grupos em traslados, passeios, visitas e viagens. Informar os visitantes sobre
aspectos socioculturais, histéricos, ambientais e geograficos. Traduzir o patriménio
material e imaterial de uma regido para visitantes. Estruturar e apresentar roteiros e
itinerarios turisticos de acordo com interesses, expectativas ou necessidades especificas.
Além disso, o profissional egresso do IFC sera capaz de:
- Desenvolver competéncias técnica e tecnoldgica em sua area de atuagdo e ser capaz de
entender as rela¢Bes proprias do mundo do trabalho, fazendo escolhas alinhadas ao
exercicio da cidadania e ao seu projeto de vida, com liberdade, autonomia, consciéncia
critica e responsabilidade;
- Continuar aprendendo e recorrer a abordagem prépria das ciéncias, incluindo a
investigacao, a reflexdo, a anadlise critica, a imagina¢do e a criatividade, para investigar
causas, elaborar e testar hipdteses, formular e resolver problemas e criar solugdes
(inclusive tecnoldgicas), assim como inovag¢bes, com base nos conhecimentos das
diferentes areas;
- Agir pessoal e coletivamente com autonomia, tomando decisdes com base em principios
éticos e de maneira solidaria, inclusiva e sustentavel;
- Saber interagir e aprimorar continuamente seus aprendizados a partir da convivéncia
democratica com culturas, modos de ser e pontos de vista divergentes;
- Exercitar a cidadania de forma critica, dinamica e empatica, promovendo o respeito ao
outro e aos direitos humanos, sem preconceitos de qualquer natureza;
- Conduzir e assistir pessoas ou grupos em traslados, passeios, visitas e viagens de forma
comprometida com 0 espaco social que ocupa, atuando com ética, responsabilidade,



seguranca, empatia e criatividade;

- Identificar, avaliar e selecionar informacdes geograficas, ambientais, histdricas, artisticas,
recreativas e de entretenimento, atividades de lazer e eventos, folcldricas, artesanais,
religiosas, esportivas, politicas e outras formas de manifesta¢8es culturais no contexto local
e regional, adequando aos procedimentos relativos aos servicos turisticos, aos interesses,
expectativas e necessidades especificas dos diferentes publicos;

- Elaborar e operacionalizar, com base em metodologia adequada, roteiros e itinerarios
turisticos locais e regionais considerando as expectativas e/ou necessidades do
visitante/turista;

- Conduzir e promover a interacdo dos visitantes/turistas com o0s aspectos histdricos,
geograficos, culturais e ecoldgicos dos locais visitados e comunidades receptoras, bem
como contribuir com a conservagdo desses espac¢os e satisfazer as necessidades das
comunidades anfitrids e/ou segmentos sociais envolvidos na atividade turistica;

- Conhecer e aplicar critérios que definem a adequacdao dos prestadores de servicos
turisticos, incluindo meios de hospedagens, transportadoras, agéncias de viagens,
empresas promotoras de eventos e outras areas de lazer e recreagao;

- Contribuir na elaboracdo de projetos e planos municipais e estaduais de turismo;

- Comunicar-se com clareza e cordialidade, incluindo no¢6es basicas de outro(s) idioma(s)
além do portugués;

- Possuir o dominio de métodos e técnicas indispensaveis a prestacdao dos primeiros
SOCorros;

- Desenvolver atividades profissionais, demonstrando iniciativa, lideranca, cortesia, respeito
e presteza com os mais diversos publicos com os quais atuar;

- Compreender as rela¢gdes humanas e a vivéncia entre os povos, bem como as rela¢Bes
publicas, articulagbes interpessoais, estratégias empresariais e planejamentos
mercadoldgicos que assegurem éxito no exercicio da profissao.

Hospedagem
Perfil do Egresso
O egresso do curso Técnico em Hospedagem, do Instituto Federal Catarinense, possui
formacao profissional integrada ao Ensino Médio, ou seja, formacdao humanistica e
cultural integrada a formacao técnica, tecnoldgica e cientifica. Pautado pelos
principios da democracia, da autonomia e da participacao critica e cidada, o egresso
estd habilitado a compreender que a forma¢do humana e cidada precede a
qualificagcao técnica para o mundo do trabalho.
Ao final do curso, o técnico em hospedagem prestara atendimento e suporte aos clientes
por meio da operacionalizacdo e supervisdo das atividades de recepg¢do, reservas,
governanga, eventos e entretenimento, bem como comercializara os espacos e servi¢os dos
diferentes tipos de meios de hospedagem.
O egresso do curso Técnico em Hospedagem do Instituto Federal Catarinense, de modo
geral, recebe formacdo que o habilita para:
- Desenvolver competéncias técnica e tecnoldgica em sua area de atuagdo e ser capaz de
entender as rela¢bes proprias do mundo do trabalho, fazendo escolhas alinhadas ao
exercicio da cidadania e ao seu projeto de vida, com liberdade, autonomia, consciéncia
critica e responsabilidade;
- Continuar aprendendo e recorrer a abordagem prépria das ciéncias, incluindo a
investigacao, a reflexdo, a andlise critica, a imagina¢do e a criatividade, para investigar



causas, elaborar e testar hipoteses, formular e resolver problemas e criar solu¢des
(inclusive tecnolégicas) com base nos conhecimentos das diferentes areas;

- Agir pessoal e coletivamente com autonomia, tomando decisdes com base em principios
éticos e de maneira solidaria, inclusiva e sustentavel;

- Saber interagir e aprimorar continuamente seus aprendizados a partir da convivéncia
democratica com culturas, modos de ser e pontos de vista divergentes;

- Exercitar a cidadania de forma critica, dinamica e empatica, promovendo o respeito ao
outro e aos direitos humanos, sem preconceitos de qualquer natureza;

Ao final do curso, o técnico em hospedagem prestara atendimento e suporte aos clientes
por meio da operacionalizacdo e supervisdo das atividades de recepg¢do, reservas,
governanga, eventos e entretenimento, bem como comercializar os espagos e servicos dos
diferentes tipos de meios de hospedagem.

Informatica
Perfil do Egresso
O egresso do curso Técnico em Informatica Integrado ao Ensino Médio, do Instituto
Federal Catarinense, possui formacao profissional integrada ao Ensino Médio, ou
seja, formacdo humanistica e cultural integrada a formacao técnica, tecnolégica e
cientifica.
Pautado pelos principios da democracia, da autonomia e da participagao critica e cidada, o
egresso esta habilitado a compreender que a forma¢dao humana e cidada precede a
qualificacdo técnica para o mundo do trabalho.
O profissional Técnico em Informatica do Instituto Federal Catarinense, de acordo com o
Catalogo de Cursos Técnicos possuem formacdao que o habilita para desenvolver
programas de computador, seguindo as especificacdes e paradigmas da légica de
programacao e das linguagens de programacao. Utiliza ambientes de desenvolvimento de
sistemas, sistemas operacionais e banco de dados. Realiza testes de programas de
computador, mantendo registros que possibilitem analises e refinamento dos resultados.
Executa manutencdo de programas de computadores implantados.
Além disso, o profissional egresso do IFC sera capaz de:
- Desenvolver competéncias técnica e tecnoldgica em sua area de atuagdo e ser capaz de
entender as rela¢Bes proprias do mundo do trabalho, fazendo escolhas alinhadas ao
exercicio da cidadania e ao seu projeto de vida, com liberdade, autonomia, consciéncia
critica e responsabilidade;
- Continuar aprendendo e recorrer a abordagem prépria das ciéncias, incluindo a
investigacao, a reflexdo, a anadlise critica, a imagina¢do e a criatividade, para investigar
causas, elaborar e testar hipdteses, formular e resolver problemas e criar solugdes
(inclusive tecnoldgicas) com base nos conhecimentos das diferentes areas;
- Agir pessoal e coletivamente com autonomia, tomando decisdes com base em principios
éticos e de maneira solidéria, inclusiva e sustentavel;
- Saber interagir e aprimorar continuamente seus aprendizados a partir da convivéncia
democratica com culturas, modos de ser e pontos de vista divergentes;
- Exercitar a cidadania de forma critica, dinamica e empatica, promovendo o respeito ao
outro e aos direitos humanos, sem preconceitos de qualquer natureza;
- Possuir conhecimento de dinamica organizacional, podendo atuar em empresas publicas
e privadas bem como agir no seu proprio negocio;
- Selecionar programas de aplicacao a partir da avaliacdo das necessidades do usuario;



- Desenvolver algoritmos através de divisao modular e refinamentos sucessivos;
-Desenvolver programas de computador, seguindo as especificacBes e paradigmas da
l6gica de programacado e das linguagens de programacao;

- Analisar e projetar sistemas de software;

- Aplicar técnicas de engenharia de software para o desenvolvimento de sistemas;

- Realizar testes de programas de computador, mantendo registros que possibilitem
andlises e refinamento dos resultados;

- Executar manutencdo de programas de computadores de uso geral;

- Identificar os componentes de um computador e o relacionamento entre eles;

- Solucionar falhas no funcionamento de computadores, periféricos e softwares, avaliando
seus efeitos;

- Construir solu¢des para comunicagdo em ambiente digital utilizando softwares
multimidia;

- Instalar e configurar computadores, isolados ou em rede, periféricos e softwares;

- Elaborar, implantar e configurar projetos de redes de computadores, em ambientes
pessoais ou organizacionais;

- Projetar e implementar banco de dados criando estruturas em linguagem apropriada para
realizacdo de consulta e manipulacao dos dados;

- Desenvolver sites e/ou sistemas web seguindo padrdes e boas praticas de
desenvolvimento web;

- Desenvolver aplicativos para dispositivos moéveis mantendo a usabilidade;

- Aplicar critérios ergonémicos de software;

- Utilizar tecnologias emergentes na area de Informatica.

Informatica para Internet
Perfil do Egresso
O egresso do curso Técnico em Informatica para Internet, do Instituto Federal
Catarinense, possui formacao profissional integrada ao Ensino Médio, ou seja,
formagcdao humanistica e cultura geral integrada a formacdo técnica, tecnolégica e
cientifica, pautada pelos principios da democracia, da autonomia e da participacao
critica e cidada, que o habilita a compreender que a formacdao humana, cidadj,
precede a qualificacdo técnica para o mundo do trabalho.
Além disso, o egresso deve apresentar um perfil que o habilite a desempenhar atividades
voltadas para o desenvolvimento de websites, analise e desenvolvimento de sistemas para
Internet, projeto de banco de dados, instalacao e configura¢do de servidores de Internet e
desenvolvimento de aplicacdes para dispositivos modveis como tablets, smartphones,
celulares, etc.
Os egressos devem ter um sdélido entendimento das principais areas da informatica,
incluindo programacao, desenvolvimento web, redes, sistemas operacionais, bancos de
dados e seguranca da informacdo.
O objetivo geral é que os egressos desse curso técnico estejam bem preparados para
ingressar no mercado de trabalho em areas relacionadas a informatica, bem como para
continuar sua educacao, se desejarem, em niveis superiores, como cursos de graduac¢ao
em ciéncia da computacdo, engenharia de software ou areas afins. Além disso, eles devem
estar cientes dos aspectos éticos e sociais relacionados a tecnologia e serem cidadaos
responsaveis e informados no mundo digital em constante evolucao.



Além disso, o profissional egresso do IFC sera capaz de:

- Desenvolver competéncias técnica e tecnoldgica em sua area de atuacdo e ser capaz de
entender as relacBes proprias do mundo do trabalho, fazendo escolhas alinhadas ao
exercicio da cidadania e ao seu projeto de vida, com liberdade, autonomia, consciéncia
critica e responsabilidade;

- Continuar aprendendo e recorrer a abordagem prépria das ciéncias, incluindo a
investigacao, a reflexdo, a andlise critica, a imagina¢do e a criatividade, para investigar
causas, elaborar e testar hipoteses, formular e resolver problemas e criar solu¢des
(inclusive tecnoldgicas), assim como inovag¢bes, com base nos conhecimentos das
diferentes areas;

- Agir pessoal e coletivamente com autonomia, tomando decisdes com base em principios
éticos e de maneira solidaria, inclusiva e sustentavel;

- Saber interagir e aprimorar continuamente seus aprendizados a partir da convivéncia
democratica com culturas, modos de ser e pontos de vista divergentes;

- Exercitar a cidadania de forma critica, dinamica e empatica, promovendo o respeito ao
outro e aos direitos humanos, sem preconceitos de qualquer natureza;

- Ter iniciativa, criatividade, responsabilidade, saber trabalhar em equipe, exercer lideranca
e ter capacidade empreendedora;

- Posicionar-se critica e eticamente frente as inovag¢des tecnoldgicas, avaliando seu impacto
no desenvolvimento e na construcdo da sociedade;

- Compreender os conceitos da analise e projeto de sistemas computacionais, avaliando
problemas reais e produzindo modelos computacionais;

- Projetar solu¢des computacionais de pequeno porte;

- Compreender a importancia de um processo de software, conhecendo e utilizando seus
diversos componentes

- Implementar algoritmos;

- Desenvolver programas de computador usando linguagens orientadas a objetos;

- Desenvolver programas de computador com interfaces graficas com o usuario e
armazenamento persistente;

- Desenvolver aplicacdes para Internet, seguindo padrdes e boas praticas de
desenvolvimento;

- Utilizar frameworks de desenvolvimento agil;

- Programar aplica¢des servidoras e clientes de WebServices;

- Estruturar documentos da Internet usando a linguagem de marcacao;

- Formatar a apresentacdo de documentos da Internet utilizando folhas de estilo;

- Estruturar documentos da Internet para facilitar a localizacdo de informacdes;

- Construir modelos de dados e utilizar técnicas de normalizagdo em bancos de dados;

- Construir comandos de acesso a dados em uma linguagem relacional;

- Aplicar técnicas de programacao em bancos de dados;

- Desenvolver aplicativos de software para dispositivos mdveis como smartphones, tablets,
celulares, centrais multimidia, etc;

- Integrar aplicativos méveis com WebServices;

- Administrar servicos de rede essenciais para aplicacdes web;

- Compreender o funcionamento dos sistemas operacionais, a fim de otimizar as aplicacbes
desenvolvidas.

- Compreender conceitos de seguranca da informacdo e desenvolvimento seguro de
aplicac¢des;

- Estar disposto a aprender continuamente, uma vez que a tecnologia da informacado esta



em constante evolugao;
- Ter nogBes basicas de empreendedorismo e inovacao, o que pode ser valioso para
aqueles que desejam iniciar seus proprios negdcios ou projetos;

Mecanica
Perfil do Egresso
O egresso do curso Técnico em Mecanica, do Instituto Federal Catarinense, possui
formacgao profissional integrada ao Ensino Médio, ou seja, formacao humanistica e
cultural integrada a formacdo técnica, tecnoldgica e cientifica. Pautado pelos
principios da democracia, da autonomia e da participacao critica e cidada, o egresso
esta habilitado a compreender que a formagdo humana e cidada precede a
qualifica¢ao técnica para o mundo do trabalho.
O perfil profissional do aluno (estudante) em conclusdo do curso Técnico em Mecanica do
Instituto Federal Catarinense - IFC, de acordo com o atual Catalogo Nacional de Cursos
Técnicos, permitiu desenvolver conhecimento para:
- Programar, controlar e executar processos de fabricacdo mecanica para maquinas e
equipamentos mecanicos atendendo as normas e aos padrdes técnicos de qualidade,
saude e seguranca e de meio ambiente;
- Planejar, aplicar e controlar procedimentos de instalacdo, de manutencao e inspecao
mecanica de maquinas e equipamentos;
- Elaborar projetos de produtos relacionados a maquinas e equipamentos mecanicos
especificando materiais para constru¢do mecanica por meio de técnicas de usinagem,
soldagem e conformacdo mecanica;
- Realizar inspecdo visual, dimensional e testes em sistemas, instrumentos e equipamentos
mecanicos, pneumaticos, hidraulicos e eletromecanicos de maquinas;
- Reconhecer tecnologias inovadoras presentes no segmento visando a atender as
transformacdes digitais na sociedade;
Para atuacdo como Técnico em Mecanica sao fundamentais:
- Conhecimentos e saberes relacionados aos processos de planejamento, producao e
manutenc¢ao de equipamentos mecanicos de modo a assegurar a saude e a seguranga
dos trabalhadores e dos usuarios;
- Conhecimentos e saberes relacionados a sustentabilidade do processo produtivo, as
técnicas e aos processos de producdo, as normas técnicas, a lideranca de equipes, a
solu¢do de problemas técnicos e trabalhistas e a gestao de conflitos.
Além disso, o profissional egresso do IFC devera ser capaz de:
- Desenvolver competéncias técnica e tecnolégica em sua area de atuacao e ser capaz
de entender as relag¢des préprias do mundo do trabalho, fazendo escolhas alinhadas
ao exercicio da cidadania e ao seu projeto de vida, com liberdade, autonomia,
consciéncia critica, ética e responsabilidade;
- Contribuir para o desenvolvimento social e econémico do pais, por meio da aplicacao de
seus conhecimentos e habilidades na fabricacdo, manutenc¢do e opera¢ao de maquinas e
equipamentos mecanicos, reforcando o carater integrado do curso, que une a formacgao
técnica e tecnoldgica a formacao humanistica e cultural;

Mecatronica
Perfil do Egresso
O egresso do curso Técnico em Mecatrdnica, do Instituto Federal Catarinense, possui



formacao profissional integrada ao Ensino Médio, ou seja, formacdao humanistica e
cultural integrada a formacgdo técnica, tecnolégica e cientifica. Pautado pelos
principios da democracia, da autonomia e da participacao critica e cidada, o egresso
estd habilitado a compreender que a forma¢do humana e cidadad precede a
qualificagcao técnica para o mundo do trabalho.

O profissional Técnico em Mecatrénica do Instituto Federal Catarinense - IFC, de acordo
com o Catalogo Nacional de Cursos Técnicos (CNCT - Ministério da Educac¢do), possui
formacgdo que o habilita a:

- Projetar, instalar e operar equipamentos automatizados e robotizados;

- Realizar programacao, parametrizacdo, medicbes e testes de equipamentos
automatizados e robotizados;

- Interpretar esquemas de montagem e desenhos técnicos;

- Realizar montagem, manutencao e integracao de equipamentos mecanicos e eletronicos;
- Executar procedimentos de controle de qualidade e gestdo;

Além disso, o profissional egresso do IFC sera capaz de:

- Desenvolver competéncias técnica e tecnoldgica em sua area de atuacdo e ser capaz de
entender as rela¢Bes proprias do mundo do trabalho, fazendo escolhas alinhadas ao
exercicio da cidadania e ao seu projeto de vida, com liberdade, autonomia, consciéncia
critica e responsabilidade;

- Continuar aprendendo e recorrer a abordagem prépria das ciéncias, incluindo a
investigacao, a reflexdo, a analise critica, a imaginacao e a criatividade, para investigar
causas, elaborar e testar hipdteses, formular e resolver problemas e criar solu¢des
(inclusive tecnoldgicas), assim como inovacBes, com base nos conhecimentos das
diferentes areas;

- Agir pessoal e coletivamente com autonomia, tomando decisdes com base em principios
éticos e de maneira solidaria, inclusiva e sustentavel;

- Saber interagir e aprimorar continuamente seus aprendizados a partir da convivéncia
democratica com culturas, modos de ser e pontos de vista divergentes;

- Exercitar a cidadania de forma critica, dindmica e empatica, promovendo o respeito ao
outro e aos direitos humanos, sem preconceitos de qualquer natureza.

Quimica
Perfil do Egresso
O egresso do curso Técnico em Quimica, do Instituto Federal Catarinense, possui
formacao profissional integrada ao Ensino Médio, ou seja, forma¢ao humanistica e
cultural integrada a formacgdo técnica, tecnoldgica e cientifica. Pautado pelos
principios da democracia, da autonomia e da participacao critica e cidada, o egresso
esta habilitado a compreender que a formagdo humana e cidada precede a
qualificagcdo técnica para o mundo do trabalho.
O profissional Técnico em Quimica do IFC estd habilitado a planejar, coordenar, operar e
controlar, no ambito de sua responsabilidade técnica, processos produtivos que envolvam
os principios da Quimica, contemplando etapas técnicas e instrumentais, dos quais se
serve para a transformacdo e/ou constituicao de matéria-prima e de produtos finais.
Com rela¢do a sua atuacdo em ambiente de laboratério, estd habilitado para realizar os
processos laboratoriais, tais como: amostragens e anadlises quimicas, fisico-quimicas e
microbiolégicas, dentre outros. Também lhe permite participar no desenvolvimento de
produtos que contemplem principios da Quimica e na validacdo de métodos que tenham



tais principios em sua aplicacdo. Esta preparado para atuar com responsabilidade
ambiental e em conformidade com as normas técnicas, as normas de qualidade e de
seguranca no trabalho.

Além disso, o profissional egresso do IFC sera capaz de:

- Desenvolver competéncias técnica e tecnoldgica em sua area de atuagdo e ser capaz de
entender as rela¢bes proprias do mundo do trabalho, fazendo escolhas alinhadas ao
exercicio da cidadania e ao seu projeto de vida, com liberdade, autonomia, consciéncia
critica e responsabilidade;

- Continuar aprendendo e recorrer a abordagem prépria das ciéncias, incluindo a
investigacao, a reflexao, a andlise critica, a imagina¢do e a criatividade, para investigar
causas, elaborar e testar hipoteses, formular e resolver problemas e criar solu¢des
(inclusive tecnoldgicas) com base nos conhecimentos das diferentes areas;

- Agir pessoal e coletivamente com autonomia, tomando decisdes com base em principios
éticos e de maneira solidaria, inclusiva e sustentavel;

- Saber interagir e aprimorar continuamente seus aprendizados a partir da convivéncia
democratica com culturas, modos de ser e pontos de vista divergentes;

- Exercitar a cidadania de forma critica, dinamica e empatica, promovendo o respeito ao
outro e aos direitos humanos, sem preconceitos de qualquer natureza;

- Ter na pesquisa cientifica um elemento de formacdo, de modo a desenvolver a
capacidade de analise critica e holistica de problemas relacionados a quimica e ao contexto
de atuacdo profissional;

- Ter dominio das técnicas, tecnologias e dos conhecimentos cientificos inerentes a
quimica, de modo a permitir sua inser¢do no mundo do trabalho, de acordo com o
Catalogo Nacional dos Cursos Técnicos;

- Atuar na promocdo do desenvolvimento sustentavel da sociedade brasileira, baseando-se
no tripé economia, sociedade e ambiente, através de a¢des empreendedoras, tanto em
novos negocios, como naqueles que ja estdao constituidos e buscam inovacao;

- Planejar e executar a conservacdo, limpeza e calibracao de equipamentos de laboratorios;
- Planejar e executar a conservacao, limpeza e calibracao de equipamentos de laboratérios;
- Utilizar ferramentas da analise de risco de processo, de acordo com 0s principios de
seguranca;

- Selecionar e utilizar técnicas de amostragem, preparo e manuseio de amostras;

- Preparar, executar e interpretar os resultados de analises quimicas, fisico-quimicas e
microbiolégicas, dentre outros, utilizando metodologias apropriadas;

- Organizar, manusear e controlar a qualidade, estocagem e movimentacdo de matéria-
prima, reagentes e produtos intermediarios e finais;

- Auxiliar, em instituicBes de ensino e/ou pesquisa, professores e alunos em atividades de
pesquisa, ensino e extensao, no ambito das atribuicdes respectivas;

- Auxiliar e realizar a identificacdo, separacao, tratamento e destinacao final de residuos de
acordo com as normas vigentes;

- Ter conhecimento e fazer uso dos simbolos de alerta presentes em frascos de reagentes e
Fichas de Informacdo de Seguranca de Produtos Quimicos (FISPQ), bem como fazer uso
adequado dessas informacgdes;

- Reconhecer e aplicar a sinalizacdo de seguranca em ambientes de trabalho e rotulagem
de produtos quimicos, bem como utilizar e orientar os usudrios quanto ao uso de
equipamentos de protecao individual (EPI) e coletivos (EPC);

- Elaborar guias de utilizacdo de equipamentos;

- Realizar atividades de gerenciamento de laboratério;



- Conhecer e aplicar as normas técnicas de qualidade e seguranca nos procedimentos
industriais e laboratoriais.

Seguranca do Trabalho
Perfil do Egresso
O egresso do curso Técnico em Seguranca do Trabalho, do Instituto Federal Catarinense,
possui formacdo profissional integrada ao Ensino Médio, ou seja, forma¢ao humanistica e
cultural integrada a formacao técnica, tecnoldgica e cientifica. Pautado pelos principios da
democracia, da autonomia e da participa¢do critica e cidada, o egresso esta habilitado a
compreender que a forma¢do humana e cidada precede a qualificagdo técnica para o
mundo do trabalho.
O profissional Técnico em Seguranca do Trabalho do Instituto Federal Catarinense, de
acordo com o Catalogo de Cursos Técnicos, analisa os métodos e os processos laborais.
Identifica fatores de risco de acidentes do trabalho, de doencas profissionais e de trabalho
e de presenca de agentes ambientais agressivos ao trabalhador. Realiza procedimentos de
orientagdo sobre medidas de eliminagdo e neutralizagdo de riscos. Elabora procedimentos
de acordo com a natureza da empresa. Promove programas, eventos e capacitagdes.
Divulga normas e procedimentos de seguranca e higiene ocupacional. Indica, solicita e
inspeciona equipamentos de protecao coletiva e individual contra incéndio. Levanta e
utiliza dados estatisticos de doencas e acidentes de trabalho para ajustes das ac¢des
prevencionistas aos trabalhadores. Produz relatérios referentes a seguranca e a saude do
trabalhador.
Além disso, o profissional egresso do IFC sera capaz de:
- Desenvolver competéncias técnica e tecnoldgica em sua area de atuagdo e ser capaz de
entender as relacBes proprias do mundo do trabalho, fazendo escolhas alinhadas ao
exercicio da cidadania e ao seu projeto de vida, com liberdade, autonomia, consciéncia
critica e responsabilidade;
- Continuar aprendendo e recorrer a abordagem prépria das ciéncias, incluindo a
investigacao, a reflexdo, a anadlise critica, a imagina¢do e a criatividade, para investigar
causas, elaborar e testar hipdteses, formular e resolver problemas e criar solu¢des
(inclusive tecnoldgicas), assim como inovacbes, com base nos conhecimentos das
diferentes areas;
- Agir pessoal e coletivamente com autonomia, tomando decisdes com base em principios
éticos e de maneira solidaria, inclusiva e sustentavel;
Saber interagir e aprimorar continuamente seus aprendizados a partir da convivéncia
democratica com culturas, modos de ser e pontos de vista divergentes;
- Exercitar a cidadania de forma critica, dinamica e empatica, promovendo o respeito ao
outro e aos direitos humanos, sem preconceitos de qualquer natureza;
- Realizar atividades relacionadas a atuacdo em ag¢des prevencionistas nos processos
produtivos com auxilio de métodos e técnicas de identificacdo, avaliagdo e medidas de
controle de riscos ambientais de acordo com as normas regulamentadoras e principios de
higiene e saude do trabalho;
Desenvolver a¢Bes educativas na area de saude e seguranca do trabalho;
- Orientar o uso de equipamentos de protecao individual (EPI) e equipamentos de protecao
coletiva (EPC);
- Coletar e organizar informacdes de saude e de seguranca do trabalho
- Investigar e auxiliar na analise de acidentes e recomendar medidas de prevencdo e



controle;

- Planejar e executar eventos;

- Saber atuar no Sistema Integrado de Gestao (qualidade, seguranca e saude e meio
ambiente);

Buscar conhecimentos e saberes relacionados aos processos produtivos do ramo de
atividade de atuacao.

- Procurar atualizar-se nos conhecimentos das normas técnicas e regulamentadoras;

- Compreender no¢des de lideranca e gestao de equipes;

- Conhecer os documentos e processos relacionados a gestdo de saude, seguranca do
trabalho e meio ambiente;

- Conhecer e operar os principais instrumentos relacionados a higiene ocupacional.

Vestuario
Perfil do Egresso
O egresso do curso Técnico em Vestuario, do Instituto Federal Catarinense, possui
formacao profissional integrada ao Ensino Médio, ou seja, formacao humanistica e
cultura geral integrada a formacdo técnica, tecnolégica e cientifica, pautada pelos
principios da democracia, da autonomia e da participagao critica e cidada, que o
habilita a compreender que a formag¢dao humana, cidada, precede a qualificacao
técnica para o mundo do trabalho.
O profissional Técnico em Vestuario do Instituto Federal Catarinense, de acordo com o
Catalogo de Cursos Técnicos Integrado ao Ensino Médio, tera competéncia para:
Supervisionar o processo de confec¢cao do produto conforme padrdes de qualidade;
Participar de equipes de trabalho que atuam na producao; definir a sequéncia de
montagem do produto, levando em consideracao o estudo de tempos, movimentos e
avaliacao/ritmo para ter um tempo padrao favorecendo o desempenho da producao,
além de auxiliar nas diversas formas de execug¢do e nas caracteristicas da matéria-
prima especificada; Operar Maquinas de corte e costura, além de compreender as
técnicas de enfesto e risco, considerando as normas de seguranca, higiene do
trabalho e de preservacao ambiental; acompanhar a qualidade no processo de
costura industrial, e de equipamentos utilizados na industria de confec¢do do
vestuario; Avaliar a viabilidade da producdao do produto de vestuario; desenvolver
produtos de vestuario; elaborar métodos e processos de producdo e planejar;
Executar e controlar programas de fabrica¢do da induistria de acordo com as normas
de seguranca, higiene do trabalho e de preservagcao ambiental.
Além disso, o profissional egresso do IFC sera capaz de:
- Desenvolver competéncias técnica e tecnoldgica em sua area de atuagdo e ser capaz de
entender as relacbes proprias do mundo do trabalho, fazendo escolhas alinhadas ao
exercicio da cidadania e ao seu projeto de vida, com liberdade, autonomia, consciéncia
critica e responsabilidade;
- Continuar aprendendo e recorrer a abordagem prépria das ciéncias, incluindo a
investigacao, a reflexdo, a andlise critica, a imagina¢do e a criatividade, para investigar
causas, elaborar e testar hipoteses, formular e resolver problemas e criar solu¢des
(inclusive tecnoldgicas), assim como inovac¢Bes, com base nos conhecimentos das
diferentes areas;
- Agir pessoal e coletivamente com autonomia, tomando decisdes com base em principios
éticos e de maneira solidaria, inclusiva e sustentavel;



- Saber interagir e aprimorar continuamente seus aprendizados a partir da convivéncia
democratica com culturas, modos de ser e pontos de vista divergentes;

- Exercitar a cidadania de forma critica, dinamica e empatica, promovendo o respeito ao
outro e aos direitos humanos, sem preconceitos de qualquer natureza;

- Conhecer e utilizar softwares aplicados na area de confec¢do do vestuario;

- Criar e desenvolver novos produtos relativos a industria de confec¢do do vestuario,
compreendendo a pesquisa de moda e matéria-prima, o desenvolvimento de projetos e a
elaboracdo de fichas técnicas;

-Aplicar normas técnicas de qualidade, saude, seguranca no trabalho, higiene ocupacional e
técnicas de controle de qualidade e ambiental no processo industrial;

- Elaborar ficha técnica de produto;

- Aplicar normas técnicas de qualidade, saude, seguranca no trabalho, higiene ocupacional
e técnicas de controle de qualidade e ambiental no processo industrial;

- Auxiliar na elaboragdo de projetos, calculos, dimensionamento, layout, correlacionando-os
com as normas técnicas e com os principios cientificos e tecnoldgicos;

- Conhecer processos de producao téxtil.

-Administrar, planejar e controlar processo, maquinas e pessoal.

Administracao

Conhecimentos area de Saber

Estudo do comportamento organizacional; construcdo de pensamento estratégico;
reconhecimento, interpretacdo e definicdo de problemas; busca de solu¢des para os
processos organizacionais; reflexdo sobre os conhecimentos necessarios para a
administracdo de organizacdes publicas e privadas; constru¢do de processos de decisdes;
desenvolvimento da comunicacdo e expressao profissional; compreensao das atividades
financeiras e contabeis; entendimento do processo de produc¢do e de prestacdo de
servicos; compreensdo da importancia das organiza¢des; reconhecimento da importancia
do aspecto humano nas organizac¢des e suas praticas de gestdo; desenvolver visdo critica,
analitica e sistémica dos ambientes organizacionais e concorrenciais; compreensao da
evolucdo da gestao na busca pela eficiéncia, eficacia e efetividade; andlise e compreensao
do ambiente organizacional interno e externo; entendimento sobre a producdo, a logistica
e suas praticas; elaboracdo de pesquisa cientifica; desenvolvimento de conhecimentos
sobre tecnologia da informacao; capacidade analitica baseada em estatistica; diferencia¢ao
de ideias e oportunidades; orientacdo para a responsabilidade social empresarial;
interpretacao de praticas de marketing.

Agroecologia

Conhecimentos area de Saber

Reconhecer os limites da agricultura convencional e as bases cientificas e principais escolas
de agroecologia. Reflexdo sobre o processo histérico da questao agraria brasileira e
compreensao dos limites histéricos e culturais da agricultura familiar. Diferencia¢do entre
crescimento econdmico e desenvolvimento. Correlacdo entre sustentabilidade e extensao
rural. Investigacdo dos principais aspectos de formacgdo, fertilidade, atributos fisico-
quimicos e bioldgicos na conservacao do solo. Compreensdo de como trabalhar a
promoc¢do da saude animal a partir da nutricdo, manejo e bem-estar animal numa



perspectiva agroecoldgica. Reflexdo sobre a importéncia ética da etologia e bem-estar
animal e a ética na producao de alimentos nos sistemas produtivos. Fundamentagado sobre
as tecnologias agroecoldgicas para cultivos anuais e perenes. Compreensao da Revolucao
Verde e o modelo tecnoldgico que este movimento representa. Aplicagdo dos
conhecimentos em morfologia e sistematica vegetal, adubacao verde, conceitos ecoldgicos
de diversidade, agrobiodiversidade e sucessdao ecoldgica, técnicas de colheita e
armazenamento de produtos vegetais. Compreensdo da integracdo de producao animal e
vegetal, apicultura e meliponicultura bem como suas aplica¢des praticas. Discussao sobre a
transicao de sistemas de producdo animal e vegetal convencional para sistemas de criacdo
e producdo organica ou agroecoldgica, inclusive em unidades de producdo de grande
escala. Conhecimento das legislacdes que norteiam a producdo organica e agroecoldgica
de animais e vegetais, a certificacao de produtos de origem animal e vegetal produzidos de
forma agroecoldégica e a comercializacdo dos produtos agroecologicos beneficiados.
Dominio dos conceitos e aplicagdes de sistemas agroflorestais, de climatologia e suas
aplica¢gdes na aquicultura, de bacia hidrografica, ciclos da adgua e cultivos de organismos
aquaticos. Compreensdo dos processos e praticas conservacionistas do solo, ecologia de
populacdes e comunidades, a epidemiologia para promover a preven¢do e controle de
doencas em animais e plantas, as abordagens econdmicas na agricultura (economia
solidaria, andlise por produto e abordagem sistémica), da dinamica de funcionamento do
sistema econdmico. Estudo sobre a adubacdo e calagem em sistemas agroecoldgicos para
producdo de graos, horticultura, fruticultura, pastagens e plantas bioativas.
Desenvolvimento e aplicagdo de métodos ndo convencionais para a prevencao e
tratamento das doencas nos animais e vegetais. Introdu¢do a microbiologia e
entendimento da importéncia da qualidade e higiene da matéria prima na producao de
alimentos. Conhecimentos sobre as tecnologias de processamento de alimentos de origem
animal e vegetal, métodos de conservacao, qualidade e seguranca dos alimentos.
Entendimento dos processos de produ¢do nas agroindustrias e compreensdo sobre a
importancia econdmica, social e cultural das agroindustrias familiares. Discussdo de no¢oes
basicas de hidraulica e suas aplicacdes em sistemas agroecoldgicos. Questdes sobre a
mecanizacao agricola e a utilizacdo da tracdo animal em propriedades agroecolégicas.
Aprofundamento sobre a estrutura dos sistemas de producdo (sistema social, sistema de
cultivo, sistema de criacdo, técnicas de producdo). Conhecimento sobre legislacdo
ambiental e a utilizacdo em licenciamento ambiental na agricultura. Estudo sobre legislacao
das aguas. Conhecimentos sobre técnicas de sistematizacdo da agua: Reciclagem, Reuso,
Recuperacdo da Agua e Uso Racional da Agua. Avaliacdo da eficiéncia energética e
econdmica dos sistemas de producao vegetal e animal. Estudos da utilizagao dos recursos
florestais nativos e exoticos. Estudo das plantas bioativas, cultivo, processamento e
utilizagdo das mesmas. Nog¢des de desenho técnico em agroecologia. Fundamentagdo e
introducdo a topografia, operacdao e manuseio de equipamentos correlacionando com
levantamentos planimétricos e sua aplicabilidade pratica (coleta de dados de campo e
trabalhos de escritério - calculo e desenho da area);, Estudo sobre as condi¢cdes de
trabalho em rela¢do a saude da vida no campo.

Agropecuaria
Conhecimentos da Area do Saber
Conhecimento da legislagdo vigente; da utilizacdo da relacdo solo-agua-planta- atmosfera
para desenvolver projetos de irrigacdo e drenagem e a gestao do uso e manejo dos solos



de acordo com suas caracteristicas quimicas, fisicas e biolégicas; administracao dos fatores
climaticos no plantio, desenvolvimento, produgdo e controle fitossanitario das culturas
anuais, olericolas, frutiferas e espécies silvicolas, acompanhando a colheita e a pos-
colheita; planejamento, organizacdo, execu¢do e monitoramento: dos projetos
paisagisticos, identificando estilos, modelos, elementos vegetais, materiais e acessorios a
serem empregados; dos programas e métodos de defesa sanitaria vegetal, das coleta de
sementes, da escolha de material vegetativo para a producdo de mudas, através de
propagac¢do sexuada e assexuada; do cultivo e produc¢do das forrageiras, avaliando seus
valores nutricionais e sua melhor utilizagdo na atividade pecuaria, para o consumo proprio
e comercializacdo; dos projetos de construcbes e instalacdes de benfeitorias rurais
identificando materiais e suas aplicacBes; da obtencao, do preparo, da conservacao da
Alimentos matéria-prima e dos processos higiénico-sanitarios na elabora¢dao de produtos
agroindustriais de origem animal e vegetal; da fisiologia e morfologia animal para os
programas de nutricdo, manejo, reproducdo, melhoramento genético e defesa sanitaria,
bem como os programas profilaticos e terapéuticos na producao animal de pequeno,
médio e grande porte; da ambiéncia e bem estar animal; da producao animal organica; do
funcionamento, manutencao e regulagens das maquinas e implementos agricolas para sua
correta utilizacao, de acordo com as normas de seguranca; da operacao dos instrumentos
topograficos, a fim de orientar e executar os métodos de levantamentos planimétricos e
altimétricos para a obtencdo de representa¢bes graficas na area rural; da identificacao,
constituicao, organizacdo e gerenciamento de sistemas associativos, cooperativos, sindical,
de extensdo rural; do controle na qualidade, dos processos de produc¢do agropecuaria,
modelos de gestao de empreendimentos, teoria econdémica e técnicas mercadolégicas de
distribuicdo e comercializa¢do de produtos; da elabora¢dao de pericias, laudos, pareceres,
relatérios, projetos de viabilidade, custeio, investimento e licenciamento ambiental nas
atividades agropecuarias; do sistema de fiscalizacdo; da organizagdo da categoria e
legislacdo profissional do Técnico em Agropecuaria, seus principios éticos e das praticas
agropecuarias inerentes as atribuicdes profissionais previstas em Lei.

Alimentos

Conhecimentos da Area do Saber

Conhecimento dos processos de obtencdo, processamento e conservac¢ao dos alimentos de
origem animal e vegetal, da sua estrutura e composi¢do, e as transformac8es quimicas e
bioquimicas que ocorrem nestes produtos; vivéncia pratica na industria de alimentos;
observacao dos processos de manipulacdo e higienizacao; identificagdo das condi¢bes de
risco e normas de seguranca; aplicacao da biotecnologia para a producao de alimentos e
bebidas fermentadas; conhecimento e aplicacdo das principais técnicas laboratoriais em
analises fisico-quimicas, microbiolégicas e sensoriais de alimentos; compreensao da
elaboragdo da informacgao nutricional obrigatéria nos rétulos dos alimentos; conhecimento
dos processos de tratamento de efluentes industriais e valorizacdo de residuos dos
alimentos; orientacdo sobre controle de qualidade e legislacdo vigente.

Artes
Conhecimentos da Area do Saber
Estudo da composicdo e analise de obras artisticas; Desenvolvimento) de trabalhos
artisticos nas mais diversas técnicas, explorando aspectos sensiveis, cognitivos e
expressivos envolvidos na producao e experiéncia artistica; Estudo das origens da arte, dos



processos e formas de registro das linguagens artisticas; Interface entre as linguagens
artisticas; Experimentacao de materiais, instrumentos, processos e recursos das linguagens
artisticas; Estudo das diversas manifestacfes artisticas considerando aspectos sociais,
culturais e subjetivos; Diferenciagdo e compreensao das especificidades dos momentos
historicos da producdo artistica (estilos, correntes, movimentos); Rela¢des entre arte e
patriménio cultural; Reflexdes sobre a arte contemporanea e o conceitualismo presente;
Reflexao/Investigacdo sobre as diferentes formas de relacdo entre arte, artista e publico;
Estudo das linguagens artisticas na era digital.

Automacao Industrial

Conhecimentos da Area do Saber

Capacitacao para mensurar, aplicar e avaliar o funcionamento de circuitos em corrente
continua e circuitos em corrente alternada monofasicos e trifasico. Compreensdo, analise e
elaboracdo de projetos Compreensdo, analise e projecao de circuitos eletronicos digitais,
analdgicos e sistemas de conversdo AD e DA. Estudo do funcionamento e da aplicacao de
maquinas elétricas e seus acionamentos. Elabora¢do de desenhos técnicos com o uso de
ferramentas para desenho. Compreensdo de algoritmos e conhecimento de logica de
programacao aplicados a Automacao Industrial. Estudo de conceitos basicos sobre
materiais e suas formas de transformacao fabril. Compreensao e especificacdo de sistemas
hidraulicos e pneumatico. Introducdo ao funcionamento dos microcontroladores e suas
aplicacbes. Estudo de controladores |dgicos programaveis, suas linguagens de
programacao e aplicagdes em sistemas automatizados. Estudo de tecnologias,
instrumentos, técnicas e manutencdo de sistemas de controle e de supervisao empregados
nos processos industriais de automacdo. Entendimento dos riscos e medidas de seguranca
em ambiente industrial. Desenvolvimento, aplicacao e interpretacao de projetos elétricos e
automatizados. Andlise de impacto da instalacdo de novos sistemas nas instalacBes
elétricas industriais. Elaboracdo de projetos de sistemas automaticos considerando
aspectos de sustentabilidade ambiental e eficiéncia energética.

Biologia

Conhecimentos da Area do Saber

Introducdo ao estudo da biologia e reflexdes sobre as hipdteses da origem da vida.
Reconhecimento das principais classes de moléculas que constituem os seres vivos,
entendimento da composi¢cao molecular frente as reacdes da dindmica celular. Estudo da
biologia celular e molecular. Relacdo entre reproducao e embriologia humana. Identificagao
e caracterizacdo da diversidade bioldgica e de suas intera¢gdes com o ser humano.
Contextualizacao da classificacdo biolégica e importancia da nomenclatura dos seres vivos.
Fundamentacdo e compreensdo sobre anatomia e fisiologia animal comparada. Reflexdes
sobre as teorias evolutivas. Caracterizacdo do material genético e entendimento dos
mecanismos da hereditariedade. Reconhecimento da dinamica dos seres vivos no
ambiente, contextualizacdo dos componentes ambientais e dos impactos das atividades
humanas nos ecossistemas. Identificacdo dos principais tecidos biologicos e compreensao
da relacao entre sua forma e fungao.

Controle Ambiental
Conhecimentos da Area do Saber



Estabelecimento de rela¢cdes entre os processos de degradacdo da natureza e os
parametros de qualidade ambiental do solo, agua e ar; analise e elaboragdo de
metodologias de recupera¢do ou de restauracao ambiental em ambientes degradados;
analise de tecnologias de controle, tratamento e monitoramento de emissdes de poluentes
para o solo, dgua e ar; reflexdao sobre os aspectos sociais, econdmicos, culturais e éticos
envolvidos nas questdes de exploracdo dos recursos naturais; estudo e construcao de
sistemas de gestdao ambiental em organiza¢des; desenvolvimento de atividades voltadas
para o uso racional da agua, tratamentos simplificados de sistemas de aguas e efluentes e
de limpeza urbana; estudo e aplicacdo da legislagdo ambiental; compreensdo do carater
interdisciplinar da educagao ambiental.

Educacao Fisica

Conhecimentos da Area do Saber

Estudo da Cultura Corporal; estabelecimento de rela¢gdes entre corpo, movimento e
linguagem; busca de compreensdo de: como fazer; o que significa fazer; o que acontece
com o corpo ao fazer, dando protagonismo ao movimento corporal; reflexdo sobre as
praticas corporais como constituintes e constituidas de cultura; analise das possibilidades,
dos usos e das necessidades das praticas corporais, voltadas a reflexdao sobre a rela¢ao
entre atividade fisica, condi¢des de vida, de saude e mundo do trabalho; descricao dos
determinantes de saude: aspectos individuais e coletivos, ambiente em suas multiplas
dimensdes, acesso a bens e servicos; exame de questdes sobre o corpo e 0 movimento na
histéria, em seus diferentes aspectos: o corpo bioldgico e o corpo social na constituicdo dos
sujeitos e de grupos sociais; reflexdo sobre o acumulo e producdo de conhecimentos
acerca das praticas corporais; elaboracdo e organizacdao e planejamento individual e
coletivo de praticas corporais; construcdo de conhecimentos acerca dos principios
tecnobiolégicos, socioculturais e politicos que norteiam as praticas corporais;
fundamentacao de tempos e espa¢os de autonomia sobre as praticas corporais; introducado
aos modos de produc¢do do conhecimento no campo da Educacdo Fisica.

Eletroeletrdnica

Conhecimentos da Area do Saber

Conhecimentos e saberes relacionados aos processos de planejamento e implementacdo
de sistemas eletroeletronicos de modo a assegurar a saude e a seguranca dos
trabalhadores e dos usuarios. Conhecimentos e saberes relacionados a sustentabilidade do
processo produtivo, as técnicas e aos processos de producdo, as normas técnicas, a
lideranca de equipes, a solu¢dao de problemas técnicos e trabalhistas e a gestdo de
conflitos.

Eletromecanica

Conhecimentos da Area do Saber

Estudo de circuitos elétricos em corrente continua e em corrente alternada; caracteriza¢do
de maquinas elétricas e transformadores; estudo de portas légicas e suas relacbes com
circuitos de automacdo industrial; introducdo a eletronica analdgica e suas aplicacdes;
desenvolvimento de protétipos eletromecanicos; interpretacdo de desenhos mecanicos e
de diagramas elétricos residenciais e industriais; detalhamento de sistemas de gestdo e
controle de qualidade; busca e compreensdo dos conceitos da hidraulica e pneumatica;



aplicacao de instrumentos de medicao; estudo e caracterizacdo de materiais de construcao
mecanica e elétrica e suas aplica¢bes; introducdo a automacao industrial; definicdo dos
principais elementos de maquinas; investigacdo sobre técnicas de soldagem;
experimenta¢do de métodos de usinagem; introduc¢do a fundi¢cdo e a conformacao
mecanica; levantamento e correcdo de cargas industriais; busca de compreensdao dos
fundamentos das resisténcias dos materiais; investigacdo sobre ruptura de materiais.

Filosofia
Conhecimentos da Area do Saber
Teoria do conhecimento / epistemologia / gnosiologia; filosofia da ciéncia e da tecnologia;
l6gica; histdria da filosofia; ética; metafisica / ontologia; politica; estética; direitos humanos.

Fisica

Conhecimentos da Area do Saber

Compreensdo da Fisica como ciéncia construida historicamente. Levantamento de
concepgdes espontaneas sobre o funcionamento da natureza. Unidades de medida em
contextos teoricos e experimentais. Formas de linguagem proprias da fisica: conceitos
tedricos, graficos, tabelas e relacdes matematicas. Estudo de causas e efeitos dos
movimentos de particulas, substancias, objetos macroscépicos e corpos celestes. As teorias
de origem do universo e do sistema solar. Condi¢des de equilibrio. Descricao e
interpretacdo de movimentos de translacdo e rota¢do. Definicdo do momento linear e
caracterizacao da sua conservacdo em sistemas. Formas de energia e leis de conservacao.
Conceito de campo (escalar e vetorial) e interacdes fundamentais da natureza. Utilizacao
das leis de Newton na compreensao e explicacdo de fendmenos fisicos. Descricdo e do
comportamento de fluidos. Referencial inercial e ndo inercial. Discussao e utilizagao dos
conceitos de espaco e tempo na teoria da relatividade e da fisica classica. Leis da
termodinamica na interpretacdo de processos naturais ou tecnoldgicos e seus impactos
nos avancos cientificos e tecnoldgicos. Fendmenos e sistemas térmicos. Principio de
funcionamento das maquinas térmicas. Estudo do Modelo cinético molecular para calor,
temperatura e energia interna. Processos de transferéncia de calor. Propriedades térmicas
dos materiais, incluindo as mudancas de estado fisico. Compreensao de fendémenos
climaticos utilizando conceitos de fisica térmica. Conceito de carga elétrica no estudo de
processos de eletrizacdo, fenémenos elétricos e magnéticos. Relagdes entre carga, campo,
forca e potencial elétrico e respectivas analogias com o campo gravitacional. Identificacdo e
dimensionamento de circuitos a partir do entendimento das grandezas como corrente
elétrica, resisténcia elétrica, tensao e poténcia. Interpretacao de informacdes apresentadas
em manuais de equipamentos, aparelhos elétricos e sistemas tecnoldgicos de uso comum.
Transformacdes de energia em aparelhos elétricos. Corrente alternada, corrente continua e
sua relagdo com a geracao de energia elétrica em grande escala. Leis e processos
envolvidos na produgdo (geradores), distribuicdo e consumo (motores) de energia elétrica.
Fontes energéticas e os impactos ambientais e sociais da gera¢do e utilizacao da energia
nos diferentes setores da sociedade. Diferenciacdo entre o magnetismo e a eletricidade.
Campos magnéticos gerados por imas, correntes elétricas e pela Terra. Sistemas e
fendmenos ondulatdrios e oscilatérios e seus usos em diferentes contextos. Compreensao
da luz e do som como fenémenos ondulatérios. Propriedades do som e sua relacdo com
instrumentos musicais e com o sistema auditivo. Comparac¢do entre as diferentes faixas de
frequéncia do espectro eletromagnético. Interacao entre a radiacdo e a matéria em



processos naturais ou tecnoldgicos. Efeitos biologicos da radiacdo ionizante.
Conhecimentos e discussdao de fenOmenos explicados pela Fisica Moderna.
Comportamento dual da luz. Comportamento da luz na forma¢do de imagens.
Funcionamento de diferentes dispositivos e instrumentos 6pticos, incluindo o olho
humano. Rela¢bes entre fendmenos 6pticos, espectroscopia e estrutura da matéria. Estudo
dos fenbmenos da Optica geométrica e fisica.

Geografia

Conhecimentos da Area do Saber

Promover o exercicio da interdisciplinaridade com os conhecimentos, buscando
compreender a Geografia como uma ciéncia, compreendendo a sociedade por meio da
analise espacial e das rela¢des sociedade-natureza. Utilizar de forma critica a linguagem
grafica e as tecnologias de informag¢do e comunicacdo para aplicar principios geograficos na
analise da paisagem e producdo do espaco. Contextualizar e avaliar criticamente as
relacdes das sociedades com a natureza, no espaco rural e urbano, buscando solug¢des que
promovam a consciéncia socioambiental nas cadeias produtivas e o consumo responsavel.
Avaliar os impactos de diferentes modelos econ6micos no uso dos recursos naturais e na
sustentabilidade econ6mica e socioambiental global. Identificar as estruturas do espaco
geografico, analisando elementos como a dinamica atmosférica, solo, relevo e recursos
hidricos, bem como a forma¢dao dos Biomas. Analisar a dinamica populacional,
considerando o crescimento, o envelhecimento, as mudancas demograficas, as migracdes e
as relagbes humanas.

Guia de Turismo

Conhecimentos da Area do Saber

Estudo do Turismo enquanto atividade econdmica e pratica social. Reflexdo da
potencialidade do turismo para promocdo de desenvolvimento local e regional.
Fundamentacao de conceitos estruturantes para o entendimento do Turismo, enquanto
area do conhecimento, e da profissdo de Guia de Turismo. Caracterizacdo do mercado
turistico, a partir da analise da demanda e oferta turistica local e regional. Estudo dos
aspectos geograficos, ambientais, histéricos, artisticos, recreativos e de entretenimento,
atividades de lazer e eventos, folcléricos, artesanais, religiosos, esportivo, politicos e outras
formas de manifestac®es culturais no contexto local e regional. Elaboracdo de itinerarios e
roteiros turisticos locais e regionais. Reflexdo sobre o turismo como ferramenta de
conservacao ambiental, valorizacdo cultural e transformacao social. Conhecimento sobre
noc¢des basicas de primeiros socorros. Conhecimento de técnicas de comunicacdo e
relacdes interpessoais. Compreensao das rela¢gdes humanas e a vivéncia entre os povos,
bem como as relacdes publicas, articulacBes interpessoais, estratégias empresariais e
planejamentos mercadoldgicos que assegurem éxito no exercicio da profissao.

Histéria
Conhecimentos da Area do Saber
Investigacao das diferentes formas de constru¢ao dos conhecimentos histéricos como
competéncias narrativas baseadas na andlise da experiéncia humana, na interpretacdo dos
diferentes sentidos atribuidos e construidos sobre ela e, ainda, na orientagao temporal a
partir de uma consciéncia histdrica atenta a mudanca e a pluralidade. Caracterizacao de



sociedades historicas de acordo com seus sistemas produtivos; Estabelecimento de
relacdes entre desenvolvimento econdmico e diferentes formas de organizacao social de
sociedades histdricas; Investigacdo sobre distintas formas de producdo e difusdo de ideias,
sistemas culturais, religiosos e juridicos em suas relacdes com as instituicdes de poder e
com as dinamicas econdmicas ao longo do tempo histdrico; Anadlise das relacbes de
dominagdo e resisténcia ao poder politico e a exploracdo econdmica em diferentes
sociedades no tempo e no espaco; Compreensao dos posicionamentos no espectro politico
- esquerda, direita, centro - em relacdao aos lugares sociais ocupados pelos sujeitos e
classes sociais na estrutura econ6mica das sociedades ao longo do tempo historico;
Construcao de modelos tedricos de anadlise das rela¢des entre desenvolvimento tecnoldgico
e humano em diferentes sociedades no tempo e no espaco; Investigacdo das relacbes de
género em diferentes sociedades no tempo e no espac¢o; Aplicacdo de conhecimentos
historicos e demais ciéncias humanas a interpretacdo de problemas e questdes do tempo
presente; Investigacao das principais lutas sociais e praticas culturais que auxiliaram na
construcdo das sociedades democraticas e dos direitos humanos; Andlise das diferentes
relacdes de trabalho ao longo da histéria e as formas diversas de lutas coletivas que
desencadearam transformac¢des no mundo do trabalho; Compreensdo das rela¢des entre
crises econOmicas e diferentes formas de difusdo de ideias autoritarias; Estudo das
diferentes caracteristicas e manifestacbes das culturas afro-brasileira e indigena;
Construcao de modelos de andlise tedrica para interpretacdo das relacdes entre o
desenvolvimento tecnoldgico, cientifico, econdmico e a degradacdo ambiental ao longo do
tempo em diferentes sociedades. Discussdo das diferentes formas de manifestacdo de
preconceitos raciais no Brasil e no mundo atual; Prioridade para o estudo das relacdes
étnico-raciais e da cultura indigena e afro-brasileira. Insercdo da Histéria e Cultura da Africa
e do pensamento africano na Filosofia e na Literatura, enfatizando as diversidades étnicas
como prioridade para a erradica¢dao do racismo na sociedade.

Hospedagem

Conhecimentos da Area do Saber

Identificagdo das caracteristicas fundamentais do turismo e da hospitalidade conforme os
arranjos produtivos locais; caracterizacdo das tipologias e classificacdo de meios de
hospedagem; Estudo das normas regulamentadoras de seguranca do trabalho nos meios
de hospedagem; Reflexdo sobre a area profissional de hospedagem e o mundo do
trabalho; Reflexdo sobre a sustentabilidade no contexto da hospedagem; Atendimento aos
hospedes de acordo com os principios da hospitalidade e das relacBes interpessoais;
Organizacao do trabalho por meio de procedimentos operacionais padrao dos setores de
recepcdo, reservas, governanga, eventos e lazer e entretenimento nos meios de
hospedagem; Supervisao e controle das atividades operacionais inerentes aos setores de
recepcdo, reservas, governanga, eventos e lazer e entretenimento nos meios de
hospedagem; Utilizacdo da comunica¢do de forma clara e articulada em linguas diversas,
conforme a necessidade da atuac¢do; Comercializacdo e promocdo de produtos e servicos
nos meios de hospedagem.

Informatica
Conhecimentos da Area do Saber
Estruturacdo légica e otimizacdo de algoritmos para implementacdao em linguagens de
programacao. Aplicacdo de boas praticas de codificacao; Transferéncia para linguagem



computacional de problemas do mundo real; Realizacdao de teste de software; Utiliza
procedimentos preventivos a seguranca da informagdo. Elaboracdo de paginas web
utilizando linguagem de marcacao e formatac¢ao; Aplicacao de diretrizes e praticas definidas
por 6rgdos normatizadores na constru¢do de websites; Definicdo de requisitos para
construcdo de software; Criacdo de artefatos para documentacdo de software; Investiga¢ao
sobre as metodologias de desenvolvimento de software, de anadlise e de modelagem UML;
Projeto de Banco de Dados; Aplicacdo de comandos para a implementacdo, manipulacdo e
o controle de dados em banco de dados; Correcao de problemas em computadores; Busca
de compreensao sobre o funcionamento de sistemas operacionais; Estudo dos protocolos
de redes existentes; Nocao de redes de computadores; No¢bes de hardware e periféricos;
Estudo de tecnologias emergentes na area de informatica; Desenvolvimento de produtos
com a utilizacdo de softwares multimidia; Reflexdo sobre a adaptacdo de interface de
sistemas a diferentes dispositivos; Construcdao de interfaces para sistemas;
Desenvolvimento de aplica¢gdes para dispositivos moveis. Conhecer uma lingua estrangeira
em nivel instrumental; Conhecimento da legislacdo pertinente.

Informatica para Internet

Conhecimentos da Area do Saber

Estudo dos conceitos basicos da informatica. Estudo da histéria da informatica. Estudo,
analise e desenvolvimento de algoritmos utilizando varidveis, estruturas sequenciais,
estruturas condicionais, estruturas de repeticdo e sub-rotinas. Estudo de estruturas de
dados compostas (vetores e matrizes). Estudo e aplicagdo de técnicas de programacao
utilizando o paradigma de orientacdo a objetos. Desenvolvimento de aplica¢des web
utilizando as tecnologias e padrSes de projeto, apoiados por frameworks de
desenvolvimento modernos para front-end e back-end. Aplicacdo da técnica de
versionamento de cédigo. Estudo dos fundamentos de redes de computadores. Estudo dos
equipamentos de redes. Administracao dos servicos de redes essenciais a uma aplica¢ao
web e mobile. Estudo de técnicas de levantamento de requisitos. Estudo e aplicacdo de
metodologias ageis para desenvolvimento de aplica¢des. Criacdo e manipulacdo de banco
de dados relacionais e ndo relacionais para aplicacdes web e mobile. Elaboracao da
modelagem, criagdo e de consultas a banco de dados. Estudo de seguranca da informacao
e seus impactos no desenvolvimento de aplicacdes.

Lingua Espanhola
Conhecimentos da Area do Saber
Estudo da lingua espanhola: variacao fonolégica e aspectos sécio-histérico-culturais dos
paises hispano-falantes. Estudo da linguagem formal e informal em diferentes contextos.
Estudo de expressdes, grupos de palavras e enunciados prontos para comunicar
informacgdes pessoais, informagdes sobre outras pessoas e meio circundante. Descricao de
rotina, pessoas e lugares. Localizagdo no tempo e no espaco. Descricdo de atividades
praticadas no momento da enuncia¢gdo. Compreensao de frases e expressdes de uso
frequente relacionadas a compras, trabalho, estudo e pesquisa. Perguntas e contrastes de
gostos e preferéncias. Formulacao de pedidos, convites e instrucdes.

Lingua Inglesa
Conhecimentos da Area do Saber



Estudo da lingua inglesa: varia¢des linguisticas e aspectos socio-historico-culturais. Estudo
de expressdes, grupos de palavras e enunciados prontos para comunicar informacdes
pessoais, informagdes sobre outras pessoas e meio circundante. Descricao de rotinas e
habilidades. Descricao de atividades praticadas no momento da enunciacao. Localizacao
no tempo e no espa¢o. Formulacdo de pedidos, convites e instru¢des. Descricdo de
lugares, atividades passadas e planos futuros. Estudo de formas comparativas e de
quantificacdo. Exposicdo de objetivos, opinides e sugestdes. Leitura e compreensdo de
frases e vocabulario simples do cotidiano. Producao escrita de textos simples que atendam
as necessidades imediatas de comunica¢do. Desenvolvimento e aprimoramento da
competéncia comunicativa em interacdes orais.

Libras
Conhecimentos da Area do Saber
Historia da Educacdo de Surdos. Reflexdes sobre o surdo, a sociedade e a Libras. Estudo da
cultura surda. Estudos da legislacdo referente a comunidade surda. Discussao sobre as
formas de abordagem ao surdo. Estudo do léxico da lingua. Déiticos. Introdug¢do a
fonologia da Lingua Brasileira de Sinais.

Matematica

Conhecimentos da Area do Saber

A matematica enquanto linguagem. A logica e a resolucdo de problemas. Estudo da teoria
de conjuntos e intervalos que permitem a caracterizagdo dos conjuntos numéricos, assim
como a compreensao de relacdes, opera¢des e suas aplicagbes. Fundamentacao e
aprofundamento das func¢des: afim, quadratica, modular, exponencial e logaritmica. A
trigonometria em seus diversos contextos. As func¢des trigonométricas e o circulo
trigonomeétrico com suas relacdes. Analise das sequéncias numéricas. As matrizes e suas
relagdes com a resolu¢do de determinantes e sistemas lineares. A andlise combinatoria,
teoria das probabilidades e suas aplica¢gdes. A matematica financeira. As geometrias plana
e espacial. A geometria analitica. Os numeros complexos. Os polindmios. As equacdes
algébricas e suas aplicacdes. Os fundamentos e recursos da estatistica aplicada a processos
e interpretacdo de seus resultados.

Mecanica

Conhecimentos da Area do Saber

Estudo das metodologias de medi¢des dimensionais; estudo das propriedades dos
materiais metdlicos ferrosos e ndo ferrosos; fundamentacdo de conceitos sobre
manutencdo industrial; desenvolvimento de habilidades manuais e técnicas para a
execu¢do de trabalhos profissionais; estudo das etapas de elaboracdo de projetos
mecanicos; estudo e interpretacdao das normas regulamentadoras de seguranca do
trabalho; elaboracdo de metodologia para coleta de dados de natureza técnica;
fundamentacdo da leitura e interpretacdo de desenhos e diagramas técnicos;
estabelecimentos de relacdes entre itens de equipamentos industriais com catalogo
técnicos e formas de aquisicdo de pegas; aplicacdo de a¢des empreendedoras; participagao
em testes e ensaios mecanicos; discussdo de atividades de assisténcia referentes a vistoria
e pericias técnicas; processamento de informacgdes e acBes para executar a montagem,



regulagem e ajustes em maquinas ou equipamentos industriais; detalhamento de a¢des
gerenciais de manutencdo na descricao de programas de trabalho; estudo das técnicas e
equipamentos de soldagem; estudo das técnicas e equipamentos de usinagem; estudo das
técnicas e equipamentos de fundicdo; estudo das técnicas e equipamentos de conformacgao
mecanica; estudo de metodologia para controle de qualidade.

Mecatronica

Conhecimentos da Area do Saber

Estudo de circuitos elétricos em corrente continua e em corrente alternada; estudo de
portas logicas e suas relacbes com circuitos de automacdo industrial; introdu¢do a
eletrdnica analdgica e suas aplicacdes; desenvolvimento de protétipos eletromecanicos;
interpretacdo de desenhos mecanicos e de diagramas elétricos industriais; detalhamento
de sistemas de gestao e controle de qualidade; busca e compreensao dos conceitos da
hidraulica e pneumatica; aplicacdo de instrumentos de medi¢do; introducao a automacgao
industrial; definicdo dos principais elementos de maquinas; busca de compreensdo dos
fundamentos das resisténcias dos materiais; programacdo de controladores logicos
programaveis e micro controladores, tecnologias de automacao e robotizacao.

Lingua Portuguesa

Conhecimentos da Area do Saber

Compreensdo Abrangente da Lingua Portuguesa como essencial para compreender o
mundo e a realidade. Expressao eficaz da Lingua, de forma oral e escrita, para expressar-se
coerente e criticamente em diversas situa¢des comunicativas. Proficiéncia Oral e Escrita
para diferentes propdsitos de comunicacdao. Conhecimento e respeito pelos diferentes
modos de expressao utilizados por diversos grupos sociais e regionais. Compreensao das
fun¢des da escrita e seus diversos géneros. Desenvolvimento de habilidades linguisticas
para interagir socialmente e posicionar-se criticamente. Compreensao de leitura para
interpretacao do sentido, por meio de inferenciagdo, pressupostos e intertextualidade.
Compreensdo de propriedades textuais: coesao, coeréncia, clareza, precisao linguistica e
convencdes graficas. Dominio dos processos de realizacdo da escrita: planejamento,
execucdo, revisao e reescrita. Conhecimento da organiza¢do interna dos enunciados
linguisticos, incluindo forma e funcdo. Compreensao da Literatura como uma forma
artistica da linguagem, reconhecendo os recursos da linguagem literaria. Compreensao do
contexto sociocultural e histérico da producdo literdria em lingua portuguesa.
Compreensdo da dinamica dos movimentos literarios.

Quimica (curso)

Conhecimentos da Area do Saber

Introdu¢do a quimica geral. Compreensdao da quimica como ciéncia dinamica e viva,
presente no cotidiano e nas relacdes. Interpretacdo de dados obtidos experimentalmente e
aplicacdo de tratamentos de dados analiticos. Sele¢do do método adequado para uma
analise quimica e microbiolégica. Rela¢des quantitativas de massa e volume nas
transformacdes quimicas. Estudo da estrutura atdémica, da classificacao periddica dos
elementos e das propriedades periddicas. Definicdo das ligacbes quimicas e interagdes
intermoleculares. Compreensao de seguranca em laboratérios. Conhecimento das técnicas
basicas de manuseio e limpeza de material e equipamentos, bem como de manuseio de



produtos quimicos. Estudo da quimica inorganica. Estudo da quimica organica.
Caracterizagdo dos processos quimicos de ocorréncia natural e antrdpica na litosfera
(solos), hidrosfera (agua) e atmosfera (ar). Caracterizacdo, nomenclatura, estrutura e
reagdes dos compostos de carbono. Compreensdo de isomeria, propriedades e reagdes
organicas. Estudo da quimica analitica quantitativa e qualitativa. Estudo da fisico-quimica.
Estudo da Quimica ambiental e industrial. Estudo da composicdo quimica dos
medicamentos, produtos industrializados e alimentos, estudo da obten¢do de compostos
organicos através de compostos naturais, estudo da funcdao dos compostos organicos no
organismo vivo. Caracterizacdo dos impactos ambientais dos compostos organicos e
andlise de resultados de experimentos. Estudo de técnicas volumétricas e gravimétricas.
Estudo das leis da termodinamica e da termoquimica. Introducao a microbiologia e ao
tratamento de aguas e efluentes.

Quimica (area do saber)

Conhecimentos da Area do Saber

Introduc¢do do estudo da Quimica e reflexdes sobre aprender a ciéncia para o exercicio da
cidadania. Compreensao das propriedades gerais e especificas da matéria e a importancia
da linguagem e apropriacdo dos conceitos cientificos. Descricdo da estrutura atbmica e a
assimilacdo do universo macroscopico ao microscopico. Tabela Periddica, classificacao
periddica e o entendimento da organiza¢ao e determinacdo de diversas propriedades dos
elementos quimicos. Caracterizacdo das ligacdes quimicas como fundamento para a
compreensao das propriedades quimicas e fisicas das substancias e materiais. Defini¢do de
compostos inorganicos e o reconhecimento do comportamento das substancias.
Fundamentacdo dos aspectos qualitativos e quantitativos das reag¢des quimicas.
Estabelecimento de rela¢cdes de calculos estequiométricos nas transformag¢des quimicas.
Estudo de solucbes para o entendimento das rela¢des quantitativas de substancias
quimicas no cotidiano. Analise das propriedades coligativas nas mudangas de estados
fisicos e controle osmdético das células vivas. Investigacdo sobre fendmenos eletroquimicos
e oxidativos integrados ao desenvolvimento de tecnologias das baterias portateis bem
como relagdes com a corrosao metalica e sua prevencdo. Estudo da energia e suas relagdes
sociais e bioldgicas através da termoquimica. Fundamentacao da cinética quimica e fatores
que interferem nas velocidades das reacdes. Definicdo e aplicacdo de equilibrios quimicos e
correlagdes com a importancia econémica e biolédgica. Introducdo a Quimica Organica,
historicidade e a quimica da vida. Descricdo dos compostos organicos e a importancia para
a sociedade. Investigacao sobre isomeria e a avaliacao das implicacdes da diferencia¢cdo de
substancias. Introducdo as reacdes organicas e suas aplicacbes industriais, ambientais e
bioldgicas.

Seguranca do Trabalho

Conhecimentos da Area do Saber

Reflexdao sobre as relacbes sociais entre o trabalho e os trabalhadores, sua origem e
evolucao; Andlise de postos de trabalho e das responsabilidades na atuacao profissional;
Discussao de questdes relacionados ao mundo do trabalho; Orientacdo sobre uso de
equipamentos de protecao individual (EPIs) e coletiva (EPCs); Estudo, analise, aplicacdo e
orientagdo sobre as Normas Regulamentadoras do Ministério do Trabalho e Emprego , e da
legislacao aplicada a seguranca do trabalho normas e procedimentos de diversas areas;
Estudo das adaptacdes do trabalho ao corpo humano e da interface entre homem e



maquina; Desenvolvimento e orientacdo sobre anadlise e laudos de ergondmicos;
Interpretacao de projetos arquitetnicos e planta baixa voltados a seguranca do trabalho e
elaboracdo de rotas de fuga e mapas de risco; Levantamento, medicao e avaliacao de riscos
ambientais, de natureza fisica, quimica e bioldgica; Estudo e aplicagdo de equipamentos de
monitoracao do ambiente de trabalho; Exame e desenvolvimento das principais técnicas de
prevencdo, controle e gestao de riscos; Analise e avaliacdo de cenas de acidentes; Aplica¢ao
de medidas remediativas e de primeiros socorros apos ocorréncia dos diversos tipos de
acidentes do trabalho; Elaboracdo, implantacdo e implementacao de planos de emergéncia
e urgéncia; compreensao de dados estatisticos para minimizacdo de acidentes;
Investigacao sobre acidentes de trabalho; Estudo dos principios, causas e extin¢ao de fogo
e incéndio; Elaboracdo, execucdo e apresentacdo de planos emergenciais, auxilio e
abandono de areas em situa¢des de incéndios; Estudo dos processos industriais e
tecnologias aplicadas aos processos de producdo e trabalho; Reflexdo sobre postos de
trabalho, ambiente de trabalho, adoecimento e absenteismo; Orientacao sobre saude do
trabalhador e prevencdo de doencas; Introducdo ao estudo de estrutura organizacional e
gestdo de pessoas; Elaboracdo de treinamentos, organizacao de reunides, palestras e de
documentos fisicos e digitais diversos; Desenvolvimento das relacdes interpessoais e
comportamentais do trabalho, trabalho em equipe e de lideranca; Estudo dos sistemas
digitais de integracao entre empregadores e o Governo relacionados a seguranca do
trabalho.

Sociologia
Conhecimentos da Area do Saber

Introducdo a compreensdo do processo de construcdo do conhecimento humano e
formacdo do pensamento socioldgico. Introducdao ao método sociologico e compreensdo
das principais correntes sociolégicas. Os classicos da sociologia e as suas principais
categorias. Entendimento dos conceitos fundamentais da sociologia contemporanea.
Estudo da rela¢do entre individuos e sociedade através da compreensao das interacdes
sociais e com a natureza, rede de rela¢gdes e comunica¢dao. Exame de questdes sobre os
papéis sociais e identidades. Anadlise da ideologia e cultura por meio da reflexdo sobre
natureza e cultura, perpassando por elementos analiticos da relagdo entre ideologia e
poder. Caracterizacdo e formacdao do Estado e as relacdes de poder consequentes, pela
compreensao da legitimidade e soberania do Estado, da relacao publico e privado. Andlise
das desigualdades sociais e marcadores de diferengas sociais. Compreensdo da
estratificacao social, desigualdades de género no mundo contemporéaneo, das rela¢des
sociais no Brasil e das politicas publicas. Interpretacao da diversidade cultural. Reflexdes
sobre a liberdade religiosa e intolerancias, etnocentrismo e relativismo cultural. Discussdes
sobre as culturas afro-brasileiras e indigenas. Compreensao do conceito de trabalho no
pensamento socioldgico classico e as transformacdes do mundo do trabalho. Politica e
Poder. Direitos Humanos. Sociedade e tecnologia.

Vestuario
Conhecimentos da Area do Saber
Desenvolvimento de habilidades no manuseio das diferentes maquinas, nos diversos tipos
de operacBes que sdo realizadas para a montagem de uma peca. Desenvolvimento da ficha
técnica para o andamento da producao em grande escala. Estudo e desenvolvimento de



desenho técnico sobre cada modelo criado. Estudo de softwares aplicados na area de
confeccao do vestuario. Estudo de novos produtos relativos a indUstria de confec¢ao do
vestuario. Pesquisa de moda e matéria-prima relacionada a area. Elabora¢do de projetos,
calculos, dimensionamento, layout, correlacionando-os com as normas técnicas e com o0s
principios cientificos e tecnolégicos. Compreensao da modelagem em trés formas distintas
de pratica: tracados bidimensional; modelagem tridimensional, e modelagem
computadorizada. Desenvolvimento de competéncias para os setores de tecnologia e
beneficiamento téxtil, controle no tempo de producdo, e normas basicas de seguranca.
Reflexdo sobre a area administrativa com foco na eficiéncia na producao e na
sustentabilidade.
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